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Gastro- und Gewerbearmaturen

E%

OFf

\/ @

OS

DRINKS

GASTRO *» KONZEPT

N T

e

ist unsere

MISSION

Dieser Ausgabe
von GASTRO liegt
D eine Beilage der

i4 Firma Edna bei.
v

MESSEN

INTERNORGA 2024

amburg wurde vom 08. bis 12. Marz

2024 erneut zur INTERNORGA-
Town und versammelte die gesam-
te Aufler-Haus-Branche. Die Teilneh-
menden der internationalen Fachmesse
fiir Gastronomie, Hotellerie, Backe-
reien und Konditoreien erlebten unter
dem Motto , Alle zusammen.” abermals
Ausstellende aus aller Welt, ein aufler-

gewohnliches Rahmenprogramm mit-

hochkaratigen Kongressen und span-
nenden Wettbewerben sowie viel Zeit
und Raum flir Networking, Ob Nach-
wuchs-Kochwettbewerb, informative
Sessions auf den zahlreichen Bithnen
oder die rund 1.200 Ausstellenden aus
knapp 30 Landern: Die INTERNORGA
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ist auch 2024 ihrem Status als interna-
tionale Leitmesse gerecht geworden,
hat die gesamte Branche zusammen-
gebracht und ein abwechslungsreiches
Programm geboten.
www.internorga.com

Vorstand bestatigt!

|n der 2. Ordentlichen Generalver-
sammlung des Food & Beverage Mana-
ger Clubs AUSTRIA wurde am 05.Mirz
2024 der bisherige Vorstand mit dem
Prasidenten: Mark Chad Lewis, dem
Vice Prasidenten: Ferdinand Hoppe so-
wie dem Schatzmeister: Michael Schulz
erneut fir 4 Jahre bestitigt. Lewis (
Lobster Union) ist seit 2005 Prasident
des Clubs und somit nach Ferdinand
Hoppe (ehemals. Fachvorstand Tou-
rismusfachschule Wassermanngasse),
Georg Stronstorff (ehemals ANA Grand
Hotel), Fritz Draxler (ehemals Intercon-

tinental) Manfred Gugerel ( ehemals
ANA Grand Hotel) und Egon Miche-
litsch ( ehemals Hotel Imperial, Griin-
dungsjahr 1988) der langst dienende
Prasident. Die wohl grofite Lehrlings-
kampagne AMUSE BOUCHE (www.
amuse-bouche.at) wurde in seiner ers-
ten Amtszeit geboren. Er formierte den
Club 2016 in einen ordentlichen Verein.
Dieser steht fiir seine Mitglieder sowie
der Branche fiir Fort.- und Weiterbil-
dung, Interessensaustausch und profi-
tables Netzwerken.
www.f-b-manager.com
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Foto. Hamburg Messe

Foto: F&B Manager Club AUSTIRA
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Fruchtig, frisch, nachhaltig
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Bisher standen Gastronomen vor der Herausforderung, sich zwischen BIO-Qualitit in
Flaschenform oder Nachhaltigkeit im Offenausschank ohne BIO-Zertifikat zu entscheiden.

beiden Bereichen aus einer umfang-

reichen Auswahl nachhaltiger BIO-
Getranke des Postmix-Sortiments zu
wahlen. ,Gaste erwarten hochste Qua-
litdt nicht nur in Bezug auf Geschmack
und Inhaltsstoffe, sondern auch bei der
Prasentation. Wenn die Getranke zudem
vegan sind und eine fruchtige Note ha-
ben, ist das von Vorteil. Das Angebot von
Bio-Getranken sowie ein Nachweis der
Nachhaltigkeit gewinnen zunehmend
an Bedeutung', so Wolfgang Zmugg, Ge-
schaftsflihrer von Grapos.

N un erdffnet sich die Méglichkeit, in

Nachhaltige BIO-Qualitat fiir den
Getrankeausschank

Die vier Varianten der Brooklyn BIO
Séfte kommen ohne Zusatz- oder Kon-
servierungsstoffe aus und tragen stolz
das BIO Austria Zertifikat. Die Auswahl
reicht von Bio-Apfel, Bio-Orange und
Bio-Karotte bis zu Bio-Sauerkirsche. Die
Zugabe von Bio-Apfelsaft zu jeder Sorte

intensiviert den natiirlichen Geschmack
der Friichte und verleiht den Bio-Siften
eine fruchtige Frische. Alle Brooklyn Bio
Safte sind vegan und frei von Allerge-
nen, und ihre Mischung ist in beliebigem
Verhaltnis moglich. Die Zeiten, in denen
klinisch wirkende Gerate auf Buffetthe-
ken standen, sind lingst vorbei. Die un-
terschiedlichen Ausschankgerite sind
formschén und passen sich flexibel den
jeweiligen Bediirfnissen an.
BIO-Eistee, Brooklyn Homemade Style
und BIO-Limos im Offenausschank

Fiir den Restaurant- und Barbereich
eignen sich die klassischen Brooklyn-
Getranke in BIO-Qualitit. Jedes Getriank
kann sowohl still als auch prickelnd ge-
zapft werden, und durch die Zugabe von
Friichten oder Kriutern entsteht ein in-
dividueller alkoholfreier Cocktail. Auch
klassische Limonaden wie Cola, Orange,
Lemon und Krauter sind in BIO-Quali-
tat im Offenausschank erhiltlich. Der
»Perfect Bubbles-Hahn" garantiert pri-

ckelnden Genuss. Zudem sind die Bio-
Limos stets frisch und gut gekiihlt,
was sowohl Grof$ als auch Klein schat-
zen. Die Bio-Limos konnen mit jedem
Schankgerat gezapft werden, aber ihre
prominente Platzierung in einem spe-
ziellen BIO-Gerdt wirkt als zusatzlicher
Verkaufsbooster.

Nachhaltigkeit und Klimaschutz

Alle Sifte, Fruchtsaftgetranke und BIO-
Limos werden als Konzentrat in recyc-
lebaren Bag-in-Boxen geliefert und di-
rektim Ausschankgerit geluhlt und mit
Wasser vermischt. Die zu 100% recycle-
baren Bag-in-Boxen sowie modernste
Produktionsmethoden und Abfiillanla-
gen sorgen dafiir, dass die CO2-Belas-
tung und der dkologische FufSabdruck im
Vergleich zu herkdmmlichen Portionsfla-
schen um beeindruckende 90% reduziert
sind. Dies wurde durch eine Studie der
TU Graz bestatigt.

WWW.grapos.com
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Der 6kologische Fuabdruck
aller Grapos Getranke

ist um 90% kleiner als der

konventioneller Portionsflaschen.

SOFT Bmixs

EIN MIT DEM
OSTERREICHISCHEN STAATSWAPPEN
AUSGEZEICHNETES UNTERNEHMEN

evaluiert durch die Technische Universitét Graz )

www.grapos.com
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