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Die Arbeit n der Gastronormiie st ene schine
und umfangreiche. YWer einen Betrieb letet,
muss gefihit alkes sein: Manager, Finanz-
planer, Personalchef, aber auch , Inventar®,
Man solite kreativ und offen flir Neues sein
- und dann rmuss man auch noch externa
Faktoren abfangen konnen und gesetzliche
Bestimmungen einhalten... Eine ganz
schisne Mammutaufgabel
Gerade in den letzten Monaten sind viele
an ihre Grenzen gestoBen, die Cowd-Krise
hat alle getroffen, aber die Gastronomie-
Branche wohl am hértesten. Langsam
schaint wieder Normalitit einzukebren, doch
wits die ZLikunft brindgt, it ungewss. Gerade
i chieser Zait kohnt es sich, am Ball 2u blelben
und trotz Krise die Freude am Beruf nicht
2u verfieren. Denn wer jetzt engagiert bleibt,
wird belohnt: Mit zufriedenen Gasten, die
sich (iber eine ALszeitin lhrem Betmeb freuen,
und gutem Umsatz. Und diese Hirden
missen Sie auch nicht alleine stermmen.
Wir bei Grapos haben Ihre Herausforderun-
gen immer im Blick, wenn wir in der
Produktentwicklung stecken. Wir haben
urs eigene Korzepte filr jeden Bereich (iper-
legt; Angefangen vom Konzept fir die
(Gastro, Hotellerie bis hin zum Streetfood-
Korzept. Dabei beobadhten wir Trends und
bedenken die Viorlieben der Menschen —
aber wir bingen auch immer ursere eiganen
Ideen und Zigke gin. Zum Beispiel war es flr
uns schon immer ein wichtigar Punkt, auf
Nachhaltigkeit 2u setzen. Heute kinnen wir
mit Stolz sagen, dass unsere Getranke-
Systemne ginen 90 Prozent kleineren Gko-
logrchen FuBabdruck erzeugen as korven-
tionelle Portiorsflaschen.
Es lohint sich also, intensiv an seinen Visionen
2u arbeiten. Guite Uriterstiitzung durch sinen
vertrauensvolen Partner hilft dabel ungesnsin,
Wir gehen indiiduell mit unseren Systemen
auf Ske ein und kinnen Sie auch in Sachen
Finanzierung urterstitzen,

KR Wolfgang Zmugg, Geschaftsfiihrer
von Grapos, befasst sich seit 45 Jahren
it allen Fragen rund um den professio-
neflen Getrdnkeausschank. Mit acht
Produktfiinien wnd mehr als 100 Sinupen
bietet Grapos die breiteste Palette von
Postrmix-Sirupen mit einer Vietzah! von
Schankgerdten.  WWW.grapos.com

¥ DAS BROOKLYN-TRICYCLE IST ALS MOBILE

GETRANKEBAR EIN ECHTER BLICKFANG

Ein Partner mit System

Die Corona-Krise hat Gastronomen und Hoteliers stark unter Druck gesetzt. Die
kommenden Monate sollen die Branche wiederbeleben: Dabei unterstiitzen Mali-
nahmen wie die Mehrwertstever-Reduktion filr die Gastronomie, lngere Offungs-
zeiten und die Aufhebung der Einreisebeschrankungen. Gerade in Zeiten wie die-
sen lohnt es sich, innovativ zu sein und auf vertrauensvolle Pariner zu setzen.

»Die Gastronomiebranche lebt von Flexi-
bilitit und kreativen Kipfen”, weils Grapos
Geschiftsfiihrer Wolfgang Zmugg.  Gerade
wer in der Krise am Ball bleibt, wird profi-
tieren. Man sollte dabed auch nicht auf an-
dere Themen vergessen. Klimaschutz und
Nachhaltigkeit bleiben weiterhin wichtig
und haben fitr die Menschen einen hohen
Stellenwert.” Das steirische Unternehmen
Grapos mit Sitz in Lannach beobachtet
Verinderungen und Trends in der Gastro-
nomie schon seit tiber 50 Jahren. Der Post-
mix-Spezialist unterstiitzt Betriebe mit nach-
haltigen Offenausschanksystemen, ent-
wickelt selbst modernste Schankanlagen
und produziert Sirupe in zahlreichen
Varationen.

Service, Sirup, Schank

Alkoholfreie Getrdnke bleiben in der
(Gastronomie ein wesentlicher Faktor: Sie
sind bei den Gisten beliebt und bringen
viel Umsatz. Der Getrdnkeausschank ist
aber oft mit grofem Aufwand verbunden,
denn die Logistik rund um Transport,
Lagerung und gutes Zeitmanagernent beim
Ausschank sind eine Herausforderung.
Zugleich wiinschen sich die Giste immer

mehr Abwechshung. Auf diese Anforderun-
gen hat sich Grapos spezialisiert: , Bei uns
bekommt man alles aus einer Hand:
Modeme Schankgerite, viele verschiedene
Sirupe und ein umfangreiches Service-
paket”, erzihlt Wolfgang Zmugg.

Mit den Jahren wuchs das Sortiment auf
iiber 150 Sirupe in zahlreichen Geschimacks-
richtungen, darunter sind auch Sorten in
Bio-Cualitét enthalten. [ie Schankanlagen
der hauseigenen Marke Schankomat sind
stets State of the Art, modern und form-
schin, So wird ein reibungsloser Ausschank
ermiiglicht. Auch beim Aufbau unterstiitzt
Grapos und bietet eine 24/7-Service-
Garantie,

Gut durchdachte Konzepte

LMNicht jeder Betrieb ist gleich, deshalb
legt. Dabei sind Konzepte fiir Gastronomie,
Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und
Kantinen sowie Streetfood- und Event-
gastronomie entstanden”, sagt Wolfgang
Zmugg. Im Mittelpunkt steht immer ein
ansprechender Offenausschank, der fiir
den Gastronomen praktikabel ist und den
Gisten eine geschmackvolle Erfrischung



Bilder: Grapos

~BEl UNS BEKOMMT MAMN ALLES ALUS EINER
HAND: MODERNE SCHAMKGERATE, VIELE
VERSCHIEDENE SIRUPE UND EIN UMFANG-
REICHES SERVICE-PAKET™, WEISS GRAPOS-
GESCHAFTSFUHRER WOLFGANG ZMUGG

bietet. Dabei werden unterschiedliche Be-
diirfnisse bedacht und die Funktionen an-
gepasst: wie in das Schanksystem integrierte
Kiihlgerite, vorprogrammierbare Portionie-
rungen und vorabfiillbare Frischeflaschen
zum Mitnehmen. Fiir das Buffet gibt es ex-
Klusives Design und erstklassige Bio-Qualitit
oder zucker-
reduzierte Frithstiicksgetrinke. Die Gemein-
schaftsverpflegung profitiert von Schank-
anlagen, die mit dem Abrechnungssystem
kombinierbar sind und von der integrierten
Reinigungsfunktion der Schankgerite.

Ein Highlight ist das Brooklyn-Tricycle. Das
ist eine mobile Getrinkebar und ein funk-
tionaler Hingucker: Wassertank und Bag-in-
Boxen mit Sirupen sind auf Wunsch im
Korpus integriert. Giste kinnen ihre selbst-
mitgebrachten Flaschen auffiillen lassen.
Alternativ dazu werden unterschiedliche
Gefifle angeboten, die einen nachhaltigen
Ausschank erméglichen: Glaser mit oder
ohne Schraubverschluss, PLA-Becher und
biologisch abbaubare und wiederverschlief-
bare Standbodenbeutel.

Getrinke in Premium-Qualitit

Die Konzepte setzen auf die Getrinke der
Brooklyn-Linie, Diese enthilt besondere
Sorten, die wie hausgemacht schmecken,
davon sind einige auch in zertifizierter Bio-
Qualitit erhiltlich. Zum Beispiel: Griintee-

Kaktusfeige, Wassermelone, Erdbeere oder
auch die Bio-Sorten Apfel, Orange, Kirsche.
Besonders belebend ist das Vitaminwasser.
Alle Getriinke sind vegan, frei von Allergenen
und kénnen entweder still oder prickelnd
gezapft werden — und zwar immer frisch und
gekiihlt.

Nachhaltig und intelligent

Diie Postmix-Sirupe werden in Bag-in-Boxen
geliefert. Diese haben die Anschlussvorrich-
tung fiir die Schankanlage direkt integriert,
dachurch ist das Wechseln der Sinupe unkom-
pliziert. Bei der Lagerung werden sie einfach
platzsparend ibereinandergestapelt. Zum
Vergleich: Anstelle von ungefiihr 12 Getriin-
kekisten mit 0,2 Liter Flaschen, bendtigt man
nur eine einzige 10-Kilogramm-Bag-in-Box.
Zudem miissen sie nicht gekiihlt gelagert
werden. 5o spart man mit diesem System
ungefihr 40 Prozent an Energiekosten.

Grapos setzt schon von Beginn an auf
nachhaltige Systeme: S0 sind zum Beispiel
die Bag-in-Boxen zu 100 Prozent recyclebar,
und auch die Produktionsmethoden und
modemste Abfiillanlagen fiihren dazu, dass
im Vergleich zu konventionellen Portions-
flaschen die CO2-Belastung sowie der Gko-
logische Fuabdruck um 90 Prozent kleiner
ist. Das wurde von einer Studie der TU Graz
bestitigt.
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Bio-Safte aus der Schankanlage

Die Brooklyn Linie in 100% zertifizierter Bio-Qualitat

Giste wiinschen sich immer mehr Ab-
wechslung — nicht nur auf der Speisekarte,
sondemn auch bei den Getrinken. Bei der
Bestellung zihlt jedoch nicht nur der Ge-
schmack. Wie in vielen Bereichen unseres
Lebens wichst auch hier das Bediirfnis
nach Nachhaltigkeit und guten Inhalts-
stoffen. Auf diesen Wunsch ist Grapos ein-
gegangen und hat Séfte als Sirupaufberei-
tung filr den Offenausschank entwickelt -
in 100% zertifizierter Bio-Oualitit.

Die Brooklyn Linie von Grapos wartet mit
Getriinken in Premium-Choalitédt auf, Auch
Bio-Séifte und Offenausschank miissen kein
Widerspruch sein. Der Postmix-Spezialist
Grapos aus dem steirischen Lannach bietet
fiir den Offenausschank herrliche Sifte in
rertifidierter Bio-Qualitit,

Die vier kistlichen Sorten der Linie Broo-
Klyn BIO Sifte kommen ganz ohne Zusatz
oder Konservierungsstoffe aus und schme-
cken sehr erfrischend. Giste haben die
Wahl zwischen den Sorten Apfel, Orange,
Karotte und Sauerkirsche. Die Beigabe eines
Anteils Bio-Apfelsaft zu jeder Geschmacks-
richtung verstirkt den Eigengeschmack
der Frilchte und gibt den Biosiiften eine
fruchtig-frische Balance. Alle Brooklyn Bio
Sifte sind vegan und frei von Allergenen.
Das Mischen der Getrinke ist in jedem Ver-
hiltnis moglich - einen extra Energiekick
im Getrink verleiht die Zugabe des Vita-
MinNwassers.

Die Brooklyn BIO & Vitaminbar

Speziell fiir diese Linie wurde etwas Be-
sonders konzipiert: Die Brooklyn BIO und

Vitaminbar ist
ein formschiines
und modernes
Ausschankgerit -
sie sorgt immer
fiir ein kiihles und
frisches Getrdnk.
Durch verschiede-
ne Anbauteile
passt sich das Sy-
stemn an die jeweili-
gen Bediirfnisse an.
Besonders anspre-
chend sehen Kriu-
ter und Obsttépf-
chen aus, die direkt
an das Gerit ange-
bracht werden. Ver-
feinert mit diesen Zu-
taten schmecken die
Grapos-Getrianke
noch erfrischender.
Die Sifte werden als
Konzentrat in Bag-in-
Boxen geliefert und
direkt im Ausschank-
gerdt gekiihlt und
mit Wasser vermengt.
Die Bag-in-Boxen
sind mit einer Anschlussvorrich-

tung ausgestattet. Sie kimnen bei der Lage-
rung praktisch {ibereinandergestapelt werden
und miissen nicht extra gekiihlt werden.
Mit diesemn System spart der Gastronom
mit dem Getrankekonzept von Grapos bis
zu 44% CO2 und ungefihr 4% an Energie
bei der Getrankekithhung, Die Bag-in-Boxen

VITAMINEAR

Gopes

sind zu 100% recyclebar und auch die Pro-
duktionsmethoden und modemste Abfiill-

anlagen fiihren daru, dass im Vergleich mu
konventionellen Portionsflaschen die CO2-
Belastung scwvie der Grkologische Fulabdmck
urm 0% Kleiner ist. Bestaitigt wurde das von
einer Studie der TU Graz.
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