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GASTRO

Mehr Profit mit Self Serve Solutions

msatz rauf, Kosten runter und gleich-

zeitig die Kontaktpunkte reduzieren!
Die Self Serve Solutions von Redl ma-
chen nicht nur Gastronomen und Hote-
liers Freude. Auch die Géste profitieren:
Sie konnen selbst Bier, Wasser, Softge-
trinke und sogar gekiihlten Wein aro-

mageschiitzt aus der Bouteille zapfen.
Gezahlt wird bargeldlos. Dabei werden
die gezapften Mengen exakt erfasst und
digital bereitgestell. Das freut auch das
Controlling. Alle Vorteile gelten auch fiir
trendige Lokale, in denen das Selberzap-
fen mit RFID-Karte, QR-Code oder App

Cooles Retro-Design mit dem

Nachhaltigkeits-Dreh

it den neuen Schankomat-Geraten

X6T Twistund X6T DoubleTwist ver-
bindet Grapos charmanten Retrostil und
modernste Technologie.

Farbenfroh punkten die Oberthe-
kengerdte mit innovativemn
Design und garantieren
modernsten Offenaus-
schank sowie erfrischen-
den Getrinkegenuss. Beide
Schankomat-Modelle prasen-
tieren sich im Vintage-Stil in funf
verschiedenen Farben.

Die Geriite sind entweder mit sechs
oder 12 Getrinkeleitungen ausgestat-
tet und fiir eine grofie Auswahl an stil-
len und prickelnden
Grapos-Fostmix-Ge-
tranken konzipiert.
Darunter auch die
Linien Brooklyn
"Homemade

Style” oder
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erfolgt und die Zahlung online, bar oder
per angebundenem Kassensystem erfol-
gen kann. Das PourMyBeer System ist
durch die bestandene MID Baumuster-
prifung ,eichamtlich Free Flow — zerti-
fiziert".

www.redlnet

Grapos-Bio-Li-
mos in 100 Pro-
zent zertifizier-
ter BIO-Quali-
tat.

Das Sonder-
maodell Schanko-
mat X6T Twist SL
ist auch mit einem Luft-
vorhang fir die Getrinkeleitungen aus-
gestattet, der Insekten fernhilt. Zudem
enthalten Schankomat-Gerite eine in-
tegrierte Reinigungsfunktion.
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Intelligentes System

Die Grapos-Postmix-Sirupe werden in
100 % recycelbaren Bag-in-Boxen mit
entsprechender Anschlussvorrichtung
geliefert. Kiihlung ist nicht notwendig,
da die Sirupe durch ein Vakuumsystem
frisch bleiben. So spart der Gastronom
bis zu 40 Prozent an Energickosten bei
der Getrankekiihlung,

Www.grapos.com



GASTRO

Endlich sind sie
wiederda-

. die Gaste! Und wir sind hoch
motiviert all ihre Wilnsche zu
erfiillen.

Die Marktforschung zeigt, wo
die Reise hinflihrt: Regionale
Produkte in Biogualitat, um-
weltschonend produziert und
ausgeliefert, frei von Allerge-
nen aller Art und natdrlich ve-
gan und méglichst preiswert,
Fiir die Gastronomie bedeu-
tet dies, dass die Géste immer
haufiger nachfragen, woher
die Rohstoffe kommen und
ob sie den hohen Qualitéts-
kriterien entsprechen. Dass
jetzt iber neue Kennzeich-
nungspflichten auch in der
Gastronornie diskutiert wird,
ist daher nicht verwunderlich.
Wir bieten als erstes Unter-
nehmen weltweit zertifizierte
Biogetrénke als Postmix-5i-
rup im Offenausschank und
sind damit nachhaltiger als
alle anderen - rumindest was
den professicnellen Getrén-
keausschank angeht.

Wir produzieren extrem
nachhaltig und unsere Roh-
stoffe kommen - wenn mog-
lich = aus der Region. Ich bin
sehr stolz darauf, dass mein
Unternehmen fiir die neuen
Herausforderungen mehr als
gut gerustet ist - und unsere
Kunden sind das auch.

KR Wolfgang Zmugg, Ge-
schaftsfihrer von Grapos
befasst sich seit 45 Jahren
mit allen Fragen rund um den
professionellen Getrinkeaus-
schank. Mit 150 verschiedenen
Sirupen in acht Produktlinien
bietet Grapos die breiteste
Palette von Postmix-Sirupen
mit einer Vielzahl von Schank-
geraten.

WWw.grapos.com
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B ereits seit 1929 wird das Mineralwas-
ser von der Gasteiner Mineralwasser
GmbH am Quellort Bad Gastein abge-
fullt. Es stammt aus dem Maturschutz-
gebiet der Hohen Tauern, dem grofsten
Alpen-Nationalpark Europas. Gasteiner
leristallklar ist reinstes Bergwasser, das
seinen Beginn auf den hochsten Gipfeln
in uber 2.200 Meter Seehohe nimmtund
das Urgestein durchfliefit - eine beson-
dere geologische Zone mit mehr als 300
Millionen Jahre altem Granit und Gneis.
Gasteiner Mineralwasser ist somit das
einzige Mineralwasser Osterreichs,
dessen Quellgebiet durch die strengen
Auflagen eines Nationalparks naturge-
schiitzt ist.

Die diversifizierte und breite Pro-
duletpalette erméglicht die Abdeckung
der unterschiedlichen Bediirfnisse in der
Gastronomie. So ist Gasteiner Mineral-
wasser in den Sorten ,prickelnd”, ,mild"
und ,still” in der 0,25 Liter, 0,33 Liter,
(0,75 Liter und in der 1 Liter Mehrweg-
flasche erhiltlich.

Uberdies kiinnen Giste Gasteiner
Lemon und Orange aus der edlen 0,33
Liter-Glasflasche geniefien.

Auch die 0,5 Liter-PET-Flasche spielt
in der Gastronomie zunehmend eine
Rolle. Dabei besteht die Moglichkeit, die

D irekt im Herzen der Tiroler Berge hat Montes natirliches Mi-
neralwasser seinen Ursprung. Ein Mineralwasser, das immer
passt. Denn nicht nur der sanft erfrischende Geschmack macht
Montes zum ganz besonderen Trinkgenuss, sondern das na-
tiirliche Mineralwasser enthilt von Natur aus viele wertvolle
Mineralstoffe wie Calcium und Magnesium: Durch dieses op-
timale erndhrungsphysiologische Verhaltnis von 2:1 kénnen
beide Mineralstoffe besonders gut vom Kdrper aufgenommen
werden. Die gletscherblau schimmernde Flasche mit der un-
verwechselbaren Kontur steht fir Eleganz und Stil. Montes in
250 ml, 330 ml und 750 ml Glas-Mehrwegflaschen erhaltlich.
Zudem kann zwischen Perlend, Leicht Perlend und Natiirlich

5Still gewdhlt werden.

Flasche mit einem individuell gestalte-
ten Neckhanger oder einer co-gebran-
deten 0,5L PET-Etikette auszustatten.
Auf Wunsch bietet das Unternehmen
seinen Partnern Schulungen und Emp-
fehlungen an, wie sie ihren Mineralwas-
serumsatz erhohen kénnen,
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Abschluss fiir die ,,Klasse Wirts-

hauskultur Niederosterreich“

ie Nachwuchsinitiative der Niederds-

terreichischen Wirtshauskultur un-
ter dem Titel ,Klasse Wirtshauslultur
Niederosterreich” startete im Schuljahr
2018/19 an der HLF Krems eine Koope-
ration, die einen verstarkten Praxisbezug
zum Ziel hat. Neben Workshops zu den
Themen regionale und saisonale Kiiche,
Patisserie sowie Digitalisierung in der
Gastronomie standen Kocheinheiten
mit Harald Pollak {Pollak’s Wirtshaus —
der Retzbacherhof), Philipp Essl (Land-
gasthaus Essl) und anderen Kochgrifien
am Stundenplan. An zusitzlichen Se-
minartagen widmete man sich Themen
wie der Allergeninformations-Verord-
nung oder dem Giste- und Beschwerde-
management.

_Bei der Klasse Wirtshauskultur Nie-
derdsterreich’ handelt es sichum ein In-
vestment in die Zukunft. Mit dieser Ini-
tiative gelingt es, dass unsere Top- Wirte
des Landes junge Menschen fir die Gast-

Ritz-Carlton kooperiert mit
Weltmuseum Wien

Weltmuseum Wienist ein Ort, der sich
der Erérterung unterschiedlichster
Kulturen der Welt verschrieben hat. Die
grofie Vielfalt an wertvollen Dokumen-
ten und ethnologischen Zeitzeugnissen
machen das Museum zu einem idealen
Reisebegleiter fiir zukunftige Cocktail-
Expeditionen der D-bar im The Ritz-
Carlton, Vienna. Die renommierte Bar-
Managerin Katharina Schwaller und
ihr Team haben es sich zur Aufgabe ge-
macht, die Begegnung mit fremden Kul-
turen sowie deren Vergangenheit in eine
anspruchsvolle Bar-Erfahrung einzubet-
ten. Das Repertoire des Weltmuseum
Wien dient den Mixologen der D-bar als
metaphorisches Archiv fiir eine inspirie-
rende Reise in die Weltgeschichte.

LEin Bar-Besuch hat oft mehr mit ei-
ner Reise gernein, als man denkt’, so Ka-
tharina Schwaller. ,Sobald man iiber die

Frte: MLE Bfeffar
S

Freuen sich diber den Erfolg der Aus-
bildungs-Initiative [v.1.): Harald Pollak
(0Obmann der NO Wirtshauskultur), Julia
Weber (Schillerin der HLF Krems), Touris-
muslandesrat Jochen Danninger und Bir-
git Wagner (Direktorin der HLF Krems).

ronomie begeistern, dabei ihr Fachwissen
teilen und die Lebenskultur unseres Lan-
des bestmoglich vermitteln”, sagt Touris-
muslandesrat Jochen Danninger.

Bar-Managerin Katharina Schwaller.

Tiirschwelle einer guten Bar tritt, findet
man sich in einer weltoffenen Umgebung
wieder. Nicht ohne Grund sind Bars seit
ieher als kosmopolitischer Treffpunkt
bekannt. Diejenigen, die sich dabei kom-
plett der Erfahrung hingeben, erwartet
ein Schliissel zu einem besonderen Mi-
croadventure”.

www.ritzcarlton.com
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