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Koch & Newcomerin des Jahres 23

4—Hauben—l(och Lukas Nagl, Kiichen~
chefim Restaurant Bootshaus in Fa-
milie Gréllers Geniefler-Seehotel Das
Traunsee, wurde vom Guide Gault Mil-
lau als ,I<och des Jahres 2023" ausge-
zeichnet. Das Salzkammergut ist fiir
Nagl Heimat und Inspirationsquelle
zugleich. Der Spitzenkoch hat durch
sein Wirken im Restaurant Boots-
haus und der véllig neuen Kichenli-
nie im Wirtshaus Poststube 1327 im
Hotel Post am See die Region umfas-
send geprigt. ,Mach alles mit Herz,
Hirn und der Hand" lautet die Devise
von Nagl. Altbekanntes tiberrascht mit
vollig neuem Geschmackserlebnis und
Fremdes interpretiert er auf seine ein-
zigartige Weise mit regionalen Zuta-
ten. Eine Speisekarte gibt es hier nicht,
Gasten wird ein tidglich wechselnder
Korb an Zutaten prdsentiert, woraus
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das Kiichenteam Mentis mit personli-
cher Handschrift zubereitet.

Gault Millau Newcomerin des Jah-
res ist Parvin Razavi. Seit Mirz ist die
gebiirtige Iranerin im neuen Restaurant
&Flora im Hotel Gilbert im siebten Be-
zirk téatig. Thre Kiichenlinie beschreibt
sie so:,Wir haben einen leichten Zugang
zu den Gerichten. Die Produkte stehen
im Vordergrund. Und natiirlich ist die
Prasentation wichtig, aber sie soll keine
Wissenschaft sein.” Die Auszeichnung
bedeutet der 44-]ihrigen viel: ,Ein Auto
vom dritten in den vierten Gang zu schal-
ten istdas eine, aber von Null wegzustar-
ten und dann schon mitdrei Hauben aus-
gezeichnet zu werden, ist fiir mich und
mein Team eine unglaubliche Bestiti-
gung und Motivation®, so Razavi.

www.dastraunsee.at
www.undflora.at
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Dieser Ausgabe von GASTRO
liegt der brandneue

Wand-Kalender fiir das Jahr
2023 bei.
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Vegan: Ein Muss auf
der Getrankekarte

Foto: Grapos

D er Trend zu veganen Getrinken ist lingst in die Main-
stream-Gastronomie gekommen. Das ¢sterreichische
Unternehmen Grapos bietet professionellen Gastgebern
eine grofse Auswahl an nachhaltigen, veganen und klima-
freundlichen Postmix-Sirupen in mehr als 150 unterschied-
lichen Aufbereitungen. Der beliebteste Softdrink ist immer
noch Cola. Nur wenige Hersteller haben es bisher geschafft
den beliebten Durstlgscher in einer veganen Variante mit
Originalgeschmack und in héchster Qualitit anzubieten.
Grapos bietet nicht nur veganes Cola in Top-Qualitdt mit
und ohne Zucker selbstverstandlich, sondern auch veganes
Cola als Bio-Sirup — also Bie, vegan und klimafreundlich,

Der Offenausschank bringt ékologische sowie konomi-
sche Vorteile und ist flexibel: Durch die jahrelange Erfahrung
im Bereich der Postmix-Technologie kann Grapos auf jede
Artvon Betrieb individuell eingehen. Die Gerate der hausei-
genen Marke Schankomat reichen von analogen Schankge-
riten bis hin zu digitalen High-Tech-Wundern. Grapos hat
sich auf die Postmix-Technologie spezialisiert. Hier werden
Sirupe in handlichen Bag-in-Boxen zu je 10 oder 20 kg ge-
liefert, die zu 100 Prazent recyclebar sind, das bedeutet kei-
nen Miill und keine Riicktransporte des Leerguts.

Da der Ausschank der Getranke direkt im Lokal mit fri-
schem Wasser erfolgt, fallt beim Transport auch noch das
Gewicht des Wassers weg, Grapos bietet zudem fiir Schank-
anlagen Miet- und Mietkauf-Losungen an und gehtbei Fra-
gen und Serviceleistungen gerne auf Kundenwiinsche ein.

WWW.grapos.con

SZIGETI

SEKTKELLEREI GOLS

DIE MAGIE DES
WINTERS MIT
PREMIUM SEKT
VON SZIGETI.

www.szigeti.at
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Alle Jahre
wieder ...

Kommt die umsatzreiche
Zeit der Weihnachtsfeiern
und sonstiger Feierlichkei-
ten.

Auch wenn es heuer flr
viele Gastronomen anstren-
gender wird, weil kaum Per-
sonal und wenigler) Lich-
terglanz im Offentlichen
Raum. Die Menschen wollen
trotzdem feiern und das am
liebsten in ihrem zweiten
Wohnzimmer: dem Starmm-
lokal.

Das erste Adventwoche-
nende hat es schon gezeigt:
Alle sind unterwegs, die Lo-
kale voll und wenn auch vor-
sichtiger konsumiert wird
- eginige Getrdnke gehen
sich immer aus. Die sollten
natiirlich auch optisch und
geschmacklich so attrak-
tiv sein, dass der Wunsch
nach mehr von ganz alleine
kommt.

Kleiden Sie Ihre spe-

ziellen Winter- oder Weih-
nachtsgetranke in ein fest-
liches Gewand, also ein
besonderes Glas oder eine
Karaffe und dekorieren Sie
mit viel Fantasie und ma-
chen Sie ,viel Wind*, das
regt auch andere Gaste zum
Konsumieren an. Wenn es
dieses spezielle Getrdnk
nur als ,\Winteredition® gibt,
umso besser. Denn Ver-
knappung war immer schon
eine gute Verkaufsstrategie.
Das ,Besondere’ sowieso.
In diesem Sinne wunsche
ich alle eine umsatzstarke
Zeit mit vielen Felerlichkei-
ten!

KR Wolfgang Zmugg,
Geschiftsfiihrer von Grapos
WWW.grapos.com

Foto: Grapos

ollinger lanciertein Pro-

dulct, welches unter die
Top-Kategorie innerhalb
der alkoholfreien Getranke
fallt einen Energy Drinkin
rein biologischer Qualitit.
Dieser expliziten Nachfra-
ge der Partner kommt Hol-
linger nach und entwickel-
te den ersten Bio Energy
Drink mit ORIGINAL-Ge-
schmack. Beim Hollinger
Bio Energy Drink setzt der
Griinder und Geschifts-
fithrer Gerhard Hollinger
auf natiirliches Koffein
aus Bio-Kaffeebohnen, Erhiltlich ist die
Produktneuheitin der klassischen 250 ml
Dose ab November. ,Ob der Marlit noch
einen weiteren Energy Drink vertragt?
Ja, denn unsere internationalen Kun-
den haben explizit danach gefragt. Bis-

H ier wird es regional und
umweltfreundlich: Aus
dem lokalen Leitungswas-
ser entsteht durch die
3-stufige Wellwasser-Fil-
teranlage, die unmittelbar
vor der Wasserentnahme-
stelle installiert wird, das
saubere, geschmacksneu-
trale und keimfreie Pre-
miumgetrank wellwas-
ser. Die preisgekronte
Wellwasser-Technologie
kann in der Gastrono-
mie, im Biiro und zu Hau-
se genlitzt werden. Rund
dreiftig Prozent des Ge-
tranketransports auf ds-
terreichischen Strafien
macht die Lieferung von
Flaschenwasser aus, das quer durch die
Bundeslinder und bis in die entlegens-
ten Tiler gefahren wird. Wihrend eine
Mineralwasserflasche durchschnittlich
460 Kilometer Transportweg zuriick-
legt, wird wellwasser still und perlend
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lang fehlte am Markt ein Energy Drink
in Bio-Qualitit, der geschmacklich und
preislich mithalten kann. Diese Tatsache
andern wir nun® so Gerhard Hallinger.

direkt in der Gastronomie und Hotelle-
rie produziert. Das bedeutet einen ge-
ringeren Energicaufwand, weniger Ab-
gasbelastung und ist Wassergenuss
ohne Plastikmll.

Foto: IMS Heellinger GmbH

Foto: www.guentheregger.at





