T GASTRD S A R Y T T T T S |

<KLARCO

SFFFPHNKS

"

GASTRO » KOMNEEPT

., * EDNRA »

ISt unsere

MISSION
m.m.d

GHSIFIJ.HT

Magazin
Newsletter
Socialmedia

Das Netzwerk
fiir die

F '1 Gastronomie
| und Hotellerie

Fotn: Alustar

&-7/2021

Nachtgastronomie darf

ab 1. Juli offnen

ie Bundesregierung hat alctuell wei-

tere Offnungsschritte fiir die Gastro-
nomie bekanntgegeben, denn die Infek-
tionszahlen seien weiterhin erfreulich.
Bundeskanzler Sebastian Kurz: ,Die 5i-
tuation ist deutlich besser, als wir uns er-
wartet hatten.” Daher habe man sichab 1.
Juli zu folgenden Schritten entschlossen:
} Die Nachtgastronomie, Clubs, Discos,

etc. diirfen wieder offnen.
} Die coronabedingte Sperrstunde ist

Geschichte, auch Hochzeiten, etc. sind

damit wieder moglich.

} [Keine Maskenpflicht mehr, weder fiir

Gaste noch fur Mitarbeiter,

} Keine Personenbeschrankungen mehr
in der Gastronomie.

Was allerdings bleiben soll ist die 3-G-
Regel und die Registrierungspflicht. Letz-
tere konnte indes ab 22, Juli auch fallen.
Fiir dieses Datum wurden weitere Off-
nungsschritte in Aussicht gestellt
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eit ist Geld - und beides zu sparen,

darauf ist der Kiichenprofi stets
bedacht. Da kommen die Frischhal-
tefoliensysteme von |et-Cut genau
richtig: Jeder Folienabschnitt gelingt
mit den stets einsatzbereiten Jet-Cut
Edelstahldispensern fiir Profi Lebens-
mittelfolien. Durch blitzschnelles

Frischhalten wird Arbeitszeit ge-
spart und wertvolle Lebensmittel ge-
schiitzt Nutzen Sie das Bestellformu-
lar ,Inox Dispenser als Geschenl» auf
www jet-cut.at oder senden Sie eine
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Inox Dispenser als Geschenk

E-Mail an info@alustarch und be-
stellen Sie den Inox Dispenser Plus
fiir Jet-Cut Frischhaltefolie und inte-
grierte Alustar Alufolie (Artikel 296)
oder den Inox Dispenser rein fur Jet-
Cut Frischhaltefolie (Artikel 294).
Dafiir wird nur lhr Mame, Firmenna-
me und Lieferadresse bendtigt und
man bekommt das Starter-Set in der
Breite 45cm anwendungsbereit gelie-
fert* Es werden laufend neue Distri-
butionspartner hinzu gefugt, damit
Sie die original Nachfillrollen bei 1h-
rem gewohnten Lieferanten im Sor-
timent finden. Entdecken Sie die Jet-
Cut Produkvorteile fiir lhre Kiiche auf
www jet-cut.at und zogern Sie nicht
von diesem einmaligen Angebot fur
einen gratis Edelstahl Dispenser im
speziellen Starter-Set zu profitieren.

www,jet-cut.at

: Lieferung nur an Hotels, Res-
taurants, Caterer und raucher. Lieferort muss
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eine Firmenadresse sein. Solange der Vorrat reiche Der

Rechtsweg ist ausgeschlossen. _/'I{
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Rosamunde:; Bier, nicht Pilcher

osamunde” lautet der klangvolle
Mame des neuen Stiegl-Hausbieres.
Es prasentiert sich in Rosarot als spritzig-
fruchtige Berliner Style Himbeer Weisse.
Die Neuauflage der beliebten Bierspezi-
alitit aus der Salzburger Privatbrauerei
besticht optisch durch seine Farbe und
geschmacklich durch die feine zitrusar-
tige Sdure, die typisch fiir diesen Bier-
stil ist. Abgerundet durch die Beigabe
von Himbeeren, bietet es ein erfrischen-
des Geschmackserlebnis, speziell in den
Sommermonaten. Die neue Bio-Bierspe-
zialitat eignet sich als Aperitif sowie als
Speisenbegleiter — etwa zu leichten Sa-
laten und Frischkase oder zu Siiffem wie
Zitronensorbet oder Mehlspeisen. Er-
haltlich von Juli bis August, in der 0,75-Li-
ter-Einwegflasche sowie frisch gezapft

vom Fass in der Gastronomie.
www.stieglat

Geschiittelt, nicht geruhrt

usammen mit dem professionel-
len Barkeeper Nic Shanker sorgt die
Brauerei Warsteiner fiir neue Rezepte
. auf Bierbasis: Der Griinder des Cocletail-
Catering-Unternehmens Starkeepers
erfindet mit ,Brewers Eldorado” einen
fruchtig-wiirzigen Biercocktail mit in-
ternationalem Flair. Als Basis verwen-
det der TV-Barmann Warsteiners bern-
steinfarbene Bierspezialitit ,Brewers
Gold". Nic Shanker beschreibt seine Ei-
genkreation wie folgt: ,\Wir begeben uns
auf eine Zeitreise in die Vergangenheit,
in der ganz Amerika im Goldrausch war.
Das rare Gold wurde gegen luxuridse Ge-
wirze und exotische Friichte, wie Curry,
Safran und Mangos eingetauscht All die-
se [{ostbarkeiten vereine ich im Brewers
Eldorado'”

Zutaten:

-4 cl Scotch Whiskey

-1,5cl Pimms

- 2 Barloffel Aprikosenmarmelade
- 25 ¢l Limettensaft

- 5 ¢l Manposaft

- B ¢l Warsteiner Brewers Gold

Zubereitung:

Eine Coupette (dihnlich dem Martini-
glas) am Rand mit Limette abreiben und
in Currypulver tunken. Alle Zutaten, au-
f%er das Bier, in einen Shaker geben und
kriftig schiitteln. Dann in eine vorge-
kiihlte Coupette abseihen. Anschlieffend
mit dem Brewers Gold aufgiefien. Deko-
riert wird mit Safran und als Snack pas-
sen dazu ein paar Chiliniisse.
www.owarsteiner.de

Foto: Grapos

Der perfekte Radler
ist ein frisch
gezapfter Radler
Biermischgetrénke sind auf
dem Vormarsch und hier
ist Vielfalt ein Muss. Friher
war ein Radler mit Zitronen-
limo aufgespritzt. Heute ist
bei Sportlern ein Radler mit
Wasser oder Soda, bei der
Damenwelt ein Radler mit
Himbeerlimo oder Holunder
beliebt. In der Szenegastro-
nomie wird Bier gerne mit
einem Energydrink gemixt.
Generell bietet sich auch
beim Radler als beste Opti-
on der Offenausschank aus
der Schankanlage an. Weil
wie beim Bier gilt auch bei
der Limeo: FRISCH GEZAPFT
IST EINFACH BESSER.

Als Grundregel gilt: Nach
der Bonierung wird zuerst
die Limo und erst dann das
Bier gezapft. Bier ist schwe-
rer als Lime und nur so wird
der Schaum perfekt und
fallt nicht zusammen.

Mit der Schankanlage be-
deutet es Knopfdricken
und das Glas schrig halten,
dann das Bier zapfen und
servieren. Das schafft jeder!
Und damit der Radler be-
sonders prickelnd und der
Schaum perfekt wird, den-
ken Sie daran: Immer das
Glas schrag halten!

KR Wolfgang Zmugg, Ge-
schaftsfiihrer von Grapos
befasst sich seit 45 Jahren
mit allen Fragen rund um den
professionellen Getrinkeaus-
schank. Mit 150 verschiedenen
Sirupen in acht Produktlinien
bietet Grapos die breiteste
Palette von Postmix-Sirupen
mit einer Vielzahl von Schank-
gerdten. www.grapos.com

tipp aus der praxis



Alles BIQ, nachhaltig und maéglichst auch noch vegan. Das ist der Wunsch vieler Gaste im

sSommer 2021

mers wie frither” hat sich doch ei-

niges verindert. Das Ernahrungs-
bewusstsein ist ebenso gestiegen, wie
die Forderung nach Klimaschutzmaf3-
nahmen, dass aber der Genuss dabei
nicht zu kurz kommen darf, ist dabei
selbstverstandlich.

Postmixprofi Grapos bietet mehr
als 100 nachhaltige Sirupaufbereitun-
gen, die den okologischen Fuflabdruck
verkleinern und die meisten davon sind
auch noch vegan.

In jeder Produktlinie finden sich
zertifizierte BIO-Produlete, die iiber die
Schankanlage frisch gezapftin perfekter
Qualitit an den Tisch gelangen.

D enn bei aller Euphorie des ,Som-

Meu ist heuver der BIO-Eistee Pfirsich —
selbstverstindlich wie alle anderen Sor-
ten mit echtem Tee hergestellt und bio-
zertifiziert.

Im Sommer wie frither miissen na-
tiirlich auch lklassische Limonaden auf
der Getrinkelarte stehen. Wenn die in
nachhaltiger Bioqualitat sind, treffen sie
auch noch den Zeitgeist.

Neben den vier Klassikern Bio-Co-
la, Bio-Orangenlimo, Bio-Zitronenlimo
und Bio-Krauterlimo, erginzt eine Bio-
Holunderlimo das Grapos Bio-Limo-
Sortiment.

Alle fiinf BIO-Limos sind als Postmix-
Sirupe in umweltfreundlichen Bag-
in-Boxen a 5 kg erhaltlich und fir alle
bestehenden Schankomat-Ausschank-
gerdte geeignet.

Es sind auch eigens gebrandete Zapf-
gerdte verfugbar, die schon aus der Fer-
ne darauf hinweisen, dass hier aus-
schliefSlich BIO-Qualitit gezapft wird.

Durch den Perfect Bubbles® Post-
mixhahn, ein Patent von Schankomat,

sind die Limonaden im Offenausschank
mindestens so prickelnd wie die aus der
Portionsflasche — und die feinen Perlen
bleiben auch linger im Glas.

Auch die beliebte Brooklyn Produkti-
linie bietet unterschiedliche Sirupe in
Bio-Qualitit und natiirlich, wie alle Ge-
trinke dieser Linie, liber die passen-
de Schankanlage individuell als stilles
oder prickelndes Getrank zu zapfen. Der
passende Aufputz in Form von Kriutern,
Obst oder Gemusespalten findet Platz
in den Designschalen und Ablagekorben
des Brooklynschankgerats. Dieses gibt
es auch als mobiles Stand-alone Gerit
fiir die derzeit beliebten Outdoor Veran-
staltungen.

Kontakt:



