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m aktuelle Herausforde-

rungen in der Jsterrei-
chischen Landwirtschaft
zu bekdmpfen, prdsentier-
te Landwirtschaftsminister
Norbert Totschnig den Stra-
tegieprozess VISION 2028+
Ziel ist eine zukunftsfihige
Landwirtschaft mit einem
stabilen Fundament, wel-
ches als Basis fiir politische
Bemuihungen dienen soll.
Fir die Realisierung der tiber
170 Mafinahmen, soll Minis-
ter Totschnig noch vor die-
sem Sommer eine Umsetzungsgruppe
bereitstellen, welche die Maffnahmen
der VISION 28+ in allen Bereichen in
die Praxis verlegen soll. Fir die heimi-
sche Gastronomie ist die Umsetzung
der Strategie mit einigen Vorteile ver-
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bunden, wie die verstirkte Gewahr-
leistung von Qualitdtsprodukten, mehr
Transparenz und Verstandlichkeit in der
Kennzeichnung sowie ein intensivierter
Fokus auf Erndhrungstrends.
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Kulinarik-Destination Osterreich

\sterreich als international fithrende
Kulinarik-Destination Europas — das

ist das Ziel der neu erarbeiteten Kulina-
rik-Positionierung von der Osterreich
Werbung. Ziel der Neu-Positionierung
ist es, Osterreichs Landschaft kulina-
risch erlebbar zu machen, mit dem Fo-
kus auf heimischen Originalen und der
einzigartigen Natur des Landes. Da-
bei sollen die individuellen Kiichen der

neun Bundeslander in den internatio-
nalen Fokus rticken. Durch die Hervor-
hebung von Originalen, soll Osterreichs
kulinarische Identitit greifbar gemacht
werden. Vermehrte Auftritte auf Messen
und aufmerksamkeitsstarke Kommuni-
kationsaktivitdten und Kooperationen
sollen Osterreichs Position als Kulina-
rik-Destination umfangreich internati-
onal verstirken. www.austriatourism.com
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logischen und nattirlich schme-

ckenden Getranken wichst stetig,
Ein dsterreichischer Hersteller, Grapos
mit Sitz in Lannach, hat dies erkannt.
Seit 50 Jahren spezialisiert sich das Un-
ternehmen auf Offenausschank und
Post-Mix-Konzentrate. ,Nachhaltige
Getrinke in Bioqualitat, vegan und al-
lergenfrei — das geht. Wir wissen, was
den Gasten wichtig ist und haben da-
bei auch nicht vergessen, dass die Ge-
schmacksvielfalt ein wichtiger Faktor
ist “ betont Geschaftsfithrer Wolfgang
Zmugg.

D ie Nachfrage nach veganen, bio-

Grapos bietet mit seiner Brooklyn-Ho-
memade-Style Linie elf Sorten, die sich
sowohl still als auch prickelnd genieften
lassen. Besonders im Trend sind heuer
Wassermelone, Bio-Kirsche und Griin-
tee-Kaktusfeige. Dabei setzt Grapos auf
nattirliche Inhaltsstoffe, zum Beispiel
wird der Griintee aus echten Teeblat-
tern hergestellt.
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Die Brooklyn-Geschmacksliste um-
fasst aufderdem noch Holunderbliite,
Rhabarber, Erdbeere und Vitaminwas-
ser, zudem gibt es auch noch die Klassiker
Bio-Apfel, Bio-Orange und Bio-Kirsche in
zertifizierter Bio-Qualitit. Ein besonderes
Erlebnis fiir den Gast; Alle Geschmacks-
richtungen sind so konzipiert, dass sie
miteinander gemixt werden kénnen. Mit
frischen Krautern und Obstscheiben zau-
bert man so ein sommerliches und alko-
holfreies Cocktail-Erlebnis.

Dieses Konzept macht nicht nur ge-
schmacklich etwas her. Denn die Brook-
lyn-Linie prasentiert sich besonders
stylisch. Die Brooklyn-Schankanlagen
der hauseigenen Marke SCHANKOMAT
von Grapos sind in vielfaltigen Versio-
nen verfiigbar und optisch besonders
modern und ansprechend.

Die Linie Brooklyn-Homemade-Style
ist wie alle Produkte von Grapos nicht
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Grapos bietet mit seiner Brooklyn-
Homemade-Style Linie elf Sorten, die
sich sowohl still als auch prickeind
genieBen lassen. Besonders im Trend
sind heuer Wassermelone, Bio-Kirsche

und Griintee-Kaktusfeige.
Foto: Grapos

nur kostlich, sondern auch nachhaltig,
Das zeigt sich schon beim Transport
und in der Lagerung. Alle Post-Mix-Si-
rupe kommen in Bag-in-Boxen. Die-
se bestehen aus Karton und reif¢festem
Plastik und sind mit einer Anschluss-
vorrichtung fiir die Schankanlage aus-
gestattet.”

Die Boxen kénnen platzsparend
{ibereinander gestapelt und ungekiihlt
gelagert werden. Der Sirup wird in der
Schankanlage mit Wasser und Kohlen-
stoffdioxid versetzt — dabei entsteht
eine prickelnde Limonade, die frisch ge-
zapftist. So spart der Gastronom bei der
Getrankekiihlung knapp 40 % an Ener-
gie. Der Karton und der Plastikbeutel
sind aufierdem zu 100 % recyclebar. So-
mitist es nicht verwunderlich, dass eine
Studie der TU Graz ergab, dass mit dem
Grapos-Getrankesystemen 90 % weni-
ger CO,-Belastung anfallt und ein 90 %
kleinerer 6kologischer Fuffabdruck als
bei konventionellen Portionsflaschen
entsteht.
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EIN MIT DEM
OSTERREICHISCHEN STAATSWAPPEN
AUSGEZEICHNETES UNTERNEHMEN

WWwWWw.grapos.com

Der &kologische FuBabdruck
aller Grapos Getrénke
ist um 90% kleiner als der
konventioneller Portionsflaschen.

(evaluiert durch die Technische Universitét Groz )
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