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V.L.M.R.: DIE VIER FIMALISTEN BEIM MOVENPICK. EISDESSERT-WETTBEVWERE CHIARA TONCAR, LISA

POPOFSITS, JULIAN KUNZ UND MOJATAB RASUL

AL ol

COOLE KUNSTWERKE

MOVENPICK

Bilder: Summerstage, Katharina Schiffi

m Rahmen des Misvenpick Eisdessert-Wetthewerbs stellten vier talentierte Nachwuchskriifle ein-
drucksvoll unter Beweis, dass ein Eisdessert so vigl mehr sein karn als ein Eisbecher mit Schlagobers.

Mach 20 erfolgreichen Ausgaben, in denen sich beim
Eisdessert-Wetthewerb alles um die Marke Nestlé
Schidiler drehte, firmierte die Veranstaltung in diesem
Jahr erstmals unter der Mévenpick-Flagge. . Mévenpick
st als Marke eng mit der Gastronomie verbunden. Das
passt optimal zum Wettbewerb®, unterstrich Eva
Nikendei die bewusste Entscheidung.

Als Austragungsort fungierte auch heuer wieder die '

Wiener Summerstage. Uber das Rarking entschied in
altbewshrter Tradition eine prominent besetzte Jury,
welche Punkte in den Kategorien Kreatvitatinnovation,
Optik/Prasentation und Geschmack vergab

Verkostet wurden folgende vier Kreationen:

Julian Kunz von Mein Schiff
présentierte passend 2u den

hochsommerichen Term-
M peraturen eine kubanisch
| inspirierte Kreation. In
dan Hauptrollen: Kokos-
musss, Kaffee — und natiie
lich die inseltypischen
Rauchwaren. Neben Méven-
pick Coconut Crisp, einem Cold-
Drip-Coffee-Jelty aus Turquino Arabika Bohnen) sorgte
vor allem die , Zigame* aus Mivenpick Chocolate Chips
und einer Ganache flr Begeistenung, Tauschend echt
wiurde die Asche-Optik mit Puderzucker und Bambu-
skohle vollendet.

Mojatab Rasul vom Hilton Vienna Danube Waterfront
ging it seinem Dessert , Sormmerlicher Sorbet Taco
Traum® ins Rennen. Vierar-
peitet wurden Mdven-
pick Zitronensorbet,
Miwenpick Himbeer-
sorbet und Moven-
pick Passionsfrucht
Sorbet mit einer
Mascapone-Zitronen-
Créme in ginem Taco
aus Hippenmassa

Lisa Popofsits vom Restaurant Summerstage spiefte
bei , Sommer kalt-warm" ge-
schickt mit Gegensatzen.
B Fir besondere Raffinesse
sorgte ein frittierter
Knéde! mit Mdvenpick
Pistazien-Eis {(aulien
knusprig, innen cre-
mig), das mit einem
SiBkartoffel-Karottenpl-
ree, Wiesenkrautern, Blu-
men, ,Erde” aus Schokolade und

Mewvenpick Passionsfrucht Sorbet kambiniert wurde,

Chiara Toncar vom Restaurant Summerstage wagte
einen Abstecher in den hohen

MNorden. ., Aurora Borealis”®, also
Polarlichter, fanden sich auf
den Desserttellern wieder.
Serviert wurde ein finnischer
Haferflocken-Kuchen mit &
Banane und Schokolade,
begleitet wurde dieser von
einem Frudhtspiegel aus sechs
Farben, Mévenpick Vanilleeis,
Mévenpick Haselnusseis, Erdnuss-
butter und einem geflammten Baserhdubchen.

And the winner is ...

Julian Kunz von ,Mein Schiff” wurde schiieBlich zum
Gewinner des Mavenpick Eisdessert-Wetthewerbs ge-
kiirt. hit seiner Kreation , Kuba Loco” kannte der Nach-
wuchskoch die Jury lberzeugen. Ebenfalls auf dem
Podest landeten Mojatab Rasul vom Hilton Vienna
Danube Waterfront und Lisa Popofsits vom Restaurant
Summerstage.

Was wir heute erlebben durften, waren auBergewdhn-
liche Kreationen. Jede mit einer individuellen Handschrift,
jede mit einer ganz eigenen Geschichte. Chapeau an
alle Teilnehrmer, die sich kreativ und leidenschaftlich ge-
zeigt haben”, lobte Eva Nikendei, Head of Marketing
wvon Froneri Austria, die Lesstungen der gastronomischen
Talente. wwa froneri-shop.at
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....Ist in der Gastronomie ein Wiort, das viel
bedeutet und umfasst. Natdrlich denkt
man dabei in erster Linie an Gesundheits-
auflagen. Aber eigentlich beinhaltet es
mehr: Namiich ein \iersprechen an unsere
Gaste — und 2war eines, das wir ihnen
gerne machen wollen, Wir wollen ihnen
versichern, dass in unserem Betrieb alles
passt und dass sie uns vertrauen kiinnen.
Dias war vor Corona schon so, hat aber
bestimmt fiir uns alle noch einmal an
Bedeutung gewonnen.

Der SB-Bereich ist immer ein wenig heilel,
beirm Friihstiicks- oder Serninarbuffet kann
man zwar an die Eigenverantwortung der
Gaste appelieren, man muss aber standig
ein Auge darauf haben, ob alles passt.
Und da darf nichts schief gehen, egal ob
&5 gerade ruhig zugeht oder stressig ist,
Deshalb ist es hilfreich, Abldufe gut zu
durchdenken und sich an Systeme 2u
wenden, die einen bei dieser Aufgabe
urterstiitzen. Gerade der Offenausschank
ist eine gute Option, durdh ihn geht alles
effizienter von der Hand, und es bleibt
mehr Zeit fiir andere Bereiche. Unsere
Schankomat-Gerdte sind mit einer
integrierten Reinigungsfunktion aus-
gestattet, die Behaltnisse flr die Grapos-
Sirupe sind so konzipiert, dass beim
Anschiluss in das Schankgerat nur wenige
Handgriffe notwendig sind.

Uns von Grapos ist die Qualitit unserer
Sirupe das hachste Anliegen; wir achiten
auf optimale Produktionsbedingungen,
beziehen regionale Ressourcen und
produzieren - da wo es Sinn macht -
zertifizierte Bio-Oualitdt. Wer Offen-
ausschank-Getranke anbietet, muss auf
buffet kommen gerade die vitamin-
angereicherte Linie GrapiSun oder auch
die Brookhyn-Bio-53fte wirklich gut an,

KR Wolfgang Zmugg, Geschaftsfiifirer
von Grapas befasst sich seit 45 Jahren mit
aflen Fragen rund um den professioneflen
Getrdnkeausschank. Mit acht Prodiatinien
und mefr als 100 Sorten bietet Grapos
dlie breiteste Falette von Postmix-Sirupen
mit einer Vielzahi von Schankgerdten.
WA, grapos.com

EI-GERICHTE NEU GEDACHT

Das Frithstiick wird hdufig zum Schlemmer-
mahl und fiir viele gehért dabei ein Eigericht
einfach dazu. Damit dies einfach in der Zu-
bereitung ist und gut gelingt, greifen Chefs
praktischerweise auf Eifix Schlemmer Riihrei
und das Eifix Geniefler Omelett zuriick. Zu-
dem entsprechen sie den Anforderungen an
die aktuellen Emédhrungsformen. Bei der Ver-
wendung pasteurisierter Eiprodukte wie dem
Schlemmer Riihrei oder dem Geniefier Ome-
lett, die im Ubrigen alle ohne Konservierungs-
stoffe auskommen, ist auch der Faktor Sicher-
heit relevant. Aseptische Abfiilltechnik und
liickenlose Qualititskontrollen garantieren
diese. Mit den Eiprodukten von Eipro ist die
Einhaltung der HACCP-Vorschriften gewihr-
leistet. Hergestellt aus kontrollierten frischen
Eiern und abgeschmeckt mit feinen Gewiirzen
und Schlagobers, kann das Schlemmer Riihrei
direkt aus der Verpackung in die Pfanne ge-
geben werden. Gleiches gilt fiir das neue Eifix
Geniefier Omelett, denn auch dieses Produkt
ist pfannenfertig und speziell auf die Zuberei-
tung lockerer, leichter Omeletts ausgerichtet.
Fertig gegart, kann es zudem individuell gefiillt

ND EINE

EIPRODUKTE VON EIPRO SI

werden, enthilt keine deklarationspflichtigen
SICHERE SACHE UND EIN IDEALER Zusatzstoffe und ist ovo-lakto-vegetarisch,
FROHSTOCKSSMACK www.eipro.de

Ein guter Tag beginnt mit einem guten Frithstiick — mit Tee oder Kaffee, Marmelade,
und Pikantem. In diesem Jahr ist die Herausforderung , Abstand” dazugekommen. Das
ist vor allem beim Friihstiick spannend, denn 4 la Carte ist hier nur selten der Normalfall,
&5 muss also manches neu geacht werden. Portionsverpackungen, wie sie die Unterweger
Friichtekiiche anbietet, sind hier ideal. Neu sind die Portionsgliser mit Bio-Fruchtauf-
strichen in den Sorten Marille, Erdbeer, Heidelbeer-Cassis und Himbeer mit 60 Prozent
Fruchtanteil, sowie Marille und Erdbeer Fruchtaufstriche ohne Zuckerzusatz, Bereits
bekannt und beliebt sind die Portionsgliser 4 42 g und die Portionsbecher 4 25 g mit
35 Prozent Fruchtanteil in den Sorten Marille, Erdbeer, Himbeer, Weichsel und Waldfrucht.
Wer selber Marmelade einkocht, weiff, dass die Qualitiit der Rohstoffe
ist. Deshalb ist der Obsteinkauf bei der Unterweger Friichtekiiche Chefsache. , Wir
wihlen akribisch und kritisch alle Friichte nach qualitativen Kriterien aus und verkosten
zusidtzlich, denn der Geschmack kann mur bedingt im Labor bestimmit werden®, betont
Michaela Hysek-Unterweger, Eigentiimerin und Geschiiftsfithrerin des Traditionsbetriebes,
Nur die erlesensten Friichte schaffen es durch den strengen Auswahlprozess.

www fruechtekueche.at

Bkt Frichtekiche =~



GUTER START IN DEN TAG

Trinken ist wichtig! Gerade tiber
Macht verliert der menschliche Kiv-
per viel Flissighkeit. Dieses Defizit
sollte man morgens wieder autho-
lery, um fit durch den Tag zu gehen,
Neben Kaffee und Tee sind kiihle
fruchtige Getrinke ein richtiger
Energie-Booster. Mit GrapiSun und
den Brooklyn BIO Siften von Gra-
pos versorgt man Giiste mit einer
henlichen Auswahl. Grapos bietet
mit seinen durchdachten Offenaus-
schanksystern schon seit Jahren fle-
xible Systeme. , Die Schankanlagen
kiinnen fix montiert werden - wer eine flexiblere Lisung bendtigt,
der Schankanlagen ist einfach. Bei den neun verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen der Linie GrapiSun ist fiir jeden etwas dabei,
ein erfrischendes Extra bringt das Eiswasser — egal ob pur oder
zum Mischen. Zum Frithstiick passen die Brooklyn BIO Sifte,
das sind Postmix-Sifte in 100% zertifizierter Bio-Qualitit, frei
von Konservierungsstoffen und Allergenen und in den vier
Sorten Bio-Apfel, Bio-Orange, Bio-Karotte und Bio-Saverkirsche
erhiltlich. Weiters kann eine Taste des Schankgeriits mit , Vita-
minwasser” belegt werden, das mit Natursole hergestellt und
mit Vitaminen aufgewertet wird.

Alle Postmix-Sirupe werden in praktischen Bag-in-Boxen in ver-
schiedenen Griflen geliefert. Diese sind mit einer Anschlhussvor-
richtung fiir die Schankanlage ausgestattet, eine Kithlung der
Sirupe ist nicht notwendig, denn das Getrink wird beim Zapfen
in der Schankanlage frisch gekiihlt, damit spart der Gastronom
bis zu 40 Prozent an Energie bei der Getrinkekiihlung.
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SUSS ODER
PIKANT?

Kreative Frihsticksrezepte fir
die Tartte Fanny Frischteige ga-
ramtienen im Handumdrehen
schnell und eirfach 2ubsreite-
te siifle und pikante Gerichte.
Vem  Frilhstlcks-Flamm-
kuchen it Spiegelel bis zum
stiBen Hefezopt mit drelerlel
Fiillurg bringen Tante Fanmy
auf den Tisch,

SiiBer Rezept-Tipp:
Der Tante Fanny frischer Germiteig (1 Plg. mit 500 g) mit Butter ist
die Basis fiir emen Germzopf mit dreleriei Flillung. Die Fruchtfisung
wird aus Beerenmanmelade mit Kokosette und Zitronensaft gemixt,
flir die beiden anderen kommen Marzipan und eine Art Keksflllung
bestehend aus Haferkeksen und Haselnlissen zum Einsatz. Der
frische Gerrmiteig von Tarte Fanny ward dabei direkt aus derm Eiskasten
verarbeitet, indem dieser der Linge nach in drel gleich groBe Streifen
geschnitten wind und je ein Streifen des Telges mit Beeren-, Marzi-
pan- bzw, Keksfiillung bestrichen wird,

Dias Rezept ist im Detal unter wwa: tantefanny atfrezenthefeznpf-
mit-dreierfei-fueliung zu finden.
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DIE PERFEKTE OBERSBASIS VON SCHARDINGER.

FOR CHEFS UND ALLE, DIE ES NOCH WERDEN WOLLEN:

 spart Zeit und gelingt immer

* aus gentechnikfreier, dsterreichischer Milch
= 58 % weniger Fett als Schlagobers

* fiir pikante und siifie Kreationen

* inden Sorten Natur und Laktosefrei

« Rezeptideen auf schaerdinger-kochbuch.at

Schirdinger. So schmeckt mir das Leben!



