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®GZ Test: Das Einser-Getrank

Pur oder g'spritzt? Entscheidender als diese Frage ist fiir Apfelsaft, das wichtigste Erzeugnis der heimischen
Obstpressen, das natiirliche Zucker-Siure-Verhiltnis. Die OGZ kostete sich durch - und weif} jetzt mehr

an braucht gar nicht bis zu
M Adam und Eva zuriickge-

hen, um Belege fiir die Be-
liebtheit des Apfels zu finden. In
Osterreich sind die Obstbdume all-
gegenwirtig. JAlle, die bei uns ei-
nen kleinen Grund haben, besitzen
rumindest einen Eronprinz-Ru-
dolf-Baum®, brachte es Andrea Hir-
zer (,Josef Bar") bei der Verkostung
auf den Punkt. Auch ein Wirtshaus
miag vielleicht ohne Cola eder Oran-
gensaft auskommen, ohne Apfelsafe
allerdings ist es fiir viele Giste his
heute kaum denkbar. Doch blittert
man in der heimischen ,Fruchtsaft-
verordnung”, wird schnell klar: Vie-
les liegt in der Verantwortung der
Apfelsaft-Presser.

Ob ez sich um Frischsaft, Direkt-
saft, Fruchtsaft oder Fruchtsaftkon-
zentrat handelt, zeigt meist nur ¢in
genauer Blick auf das Etikett. Fiir
die Gastronomie stellt der frisch
gepresste Saft kaum eine Option
dar - seine Haltbarkeit ist zu kurz.
Allenfalls im gehobenen Bar-Seg-
ment gibt es Ausnahmen: JWir hat-
ten einmal einen Drink mit Rum
und frisch entsaftetem Apfel”, so
Philipp M. Ernst, einer der Mit-
verkoster. In der Regel werden da-
her entweder ungekiihiter Direkt-
saft (er wurde pasteurisiert) oder
Saft aus Konzentraten - die bis zu
einem Siebentel weniger Transport-
volumen verursachen — verwendet.

Im direkten Vergleich konnten das
JApfel-Ouintett” der 562 beide Va-
rianten iberzeugen. Geht esum die
hiufige Bestellung eines gespritz-
ten Apfelsafts, machte es auch we-
nig Unterschied, ob gleich vom Her-
steller, in der Schankanlage oder &
la minute mit Soda gemixt wurde.
Zumindest zeigte das die Verkos-
tung der zwislf Produkte, die mit ei-
ner Siidtiroler Ausnahme allesamt
von dsterreichischen Herstellern
stammten.

One size does not fit all!

Auffillig war hingegen die Di-
vergenz zwischen Geruch und
Geschmack; was griine Kriuter
an die Nase brachte, konnte den-
noch ausgeprigten Geschmack
tropischer Friichte aufweisen. Da
der Sortenmix der Hersteller Be-
triebsgeheimnis ist, gab es auch
alle Facetten des Apfels in flissiger
Form zu verkosten. Fast ,birnige”
Frische, deutlichen Gerbstoff, aber
auch spritzige Ubermiitigkeit oder
satte Reifetdne. Entscheidend war
hier die Verkostung mit Sodawas-
ser (direkr aus dem Siphon). Nicht
alle Aromen blieben in dieser Ser-
vier-Art erhalten, die besten Sifte
allerdings legten sogar zu, da die
Kohlensdure auch dezente Beinoten
- etwa Zitrus = zu heben imstande
war. Der grifite Lernpunkt, da war

sich die OGZ-Runde einig, aber ist
die Vielschichtigheit des vermeint-
lich simplen Getrinks Apfelsaft.
Sollte man sogar mehr als einen
auf die Karte setzen? Die Verkostung
legt das durchaus nahe, Und liefert
gleich ein paar Einkaufsvorschlige.

@ Die Jury

Apfel-Quintett

Wie kommen die Apfelsaft-Bewer-
tungen dieser Seiten zustande? Die
0GZ lud renommierte Hersteller ein,
kostenpflichtig ihr Angebot fiir die
Gastronomie einzureichen. Diesen
Querschnitt durch das Marktange-
bot verkostete die Jury, um die Bes-
ten der Eategorien .Apfel klassisch”
und .Apfel naturtriib” zu ermitteln.
Gastgeber waren zwei gebiir-
tige Steirer (Weiz bzw. Hartberg),
Andrea Hirzer und Philipp M.
Ernst, die in Wien 1 die Bar ,Jo-
sef” betreiben. Sommelidre Sylvie
Hiitter komplettierte mit Hauben-
koch und Austro-Produkt-Liebha-
ber Daan de Val (Restaurant .De-
val”) die Runde. 0GZ-Autor Roland
Graf hielt die Eindriicke der gedeck-
ten Verkostung fest. Die Summe
der individuellen Bewertungen er-
gab die Trager des ﬁGP_-GijtesieEeIs
2020 in Gold.

. Balance vom Baum

! PFANMMER 100 % APFEL KLAR:

Auf diesen Saft kinnen sich viels
einigen

Erster Duft nach Most-Apferin, auch zar-
| te Sdure (,ein bisserl wie Zwiebelsuppe ")
| erkennbar. Stfler dann am Gaumen, doch
i auch hier balanciert 2wischen Siife und
Sdure. Zarte Orangennote und etwas Ba-
nan¢ ergdnzen diesen angenehm sanften

| Apfel aromatisch. www.pfanner.at

i Apfel-s'zkt

i FRAMZ JOSEF RAUCH BIO APFEL

f MATURTRUB G'SPRITZT: Perlende

i Frische, die vielseirige Aromatik zeigt
Ananas, Melone, Gelbe Riiben und eine

zart rauchige Note sorgen filr Nasen-Feu-

i erwerk. Auffillig schine, weil feinperlige
i Hohlensdure, die leicht zitrusfruchtige

i Noten mitbringt. .Frisch und leicht herb
¢ wie ein Pet Nat ohne Alkohol”, so das

| Kost-Quarters, www.rauch.cc
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| SIEGER '

Gar nicht lieb!

FRANZ JOSEF RAUCH 100 %
APFEL KLAR: Mit bleibend
herber Kante zu OGZ-Gold

Apfel spalten

PAGO APFEL: Frischer Duft
und intensive Fruchtigheit
Animierende Frische im Geruch:
Limetten, etwas Griinteé wnd
»Granny Smith“-Anmutung. Zarte
Tropenfrucht wie Papaya im iiber-
aus sarten Mundgefiihl. Lasst mit

Finish. www.rauch.cc

Heller Teint

GRAPOS BROOKLYN BIOD
APFELSAFT: Sanfte und
kriutrige Apfelsaft-Variante
Sehr hell, nicht nur im Glas,
sondern auch im Duft: Grapefruit
und Holunderbliten, dazu Kamil-
le, im Mund iiberaus saftig und

. nach gelbem, zart mehligem Ap-

- fel, dabei angedeutete Fruchtsiifie
¢ und sogar ein Touch Pfirsich im
Finale, www.grapos.com

Apfel-Mus

Handwerklicher
hier schmeckbar

Potpourri. Zitrus u

www.rauch.cc

Alpenkriuter-Note, vor allem im

FRAMZ JOSEF RAUCH 100 %
BIO APFEL MATURTRUB: H

Wie hausgemachtes Apfelmus, sogar
mit Zimtwiirze, in der Nase. Honig

und etwas Erdbeere erginzen das

zent sowie zarter Gerbstoff lossen
ihn das ganze Spektrum abdecken.
Vielschicheig und gespritzt mit
Erduter- und Zitrusfrische.

Big Apple

GRAPOS BROOKLYN BIO APFEL:
Betont reifer Typus fiir alle
Apfal-Freunde

Fast schon bernsteindunkles Glas,
das malzig-animierenden Duft nach
Apfelbalsam-Essig, Karamell und
Laugengebdck mitbringt. Am Gau-
men siifilich und mit druckvollem
Start, reife Apfel-Anmutung”, die
Siure setzt hingegen relativ spdt ein.
www.grapos.com

Touch wird

nd Himbeer-Ak-

Zwischen Most und Malzbier pen- seiner fruchtsiifen Art an mehlige
deit das Duftbild. Prononciert mit Apfel und auch Apfelmus denken.
leichtem Gerbstoff der Apfelschale www.eckes-granini.com

im Mund, dabei dezente Silfle wie

~Golden Delicious”. Gespritzt mit

Soda entwickelt sich animierende

Runde Sache

PFANMER 100 % APFEL
NATURTRUB: Auch in verdiinn-
ter Form noch markant

Zarter Bimenduft und etwas
Vanillemark mengen sich unter die
Sruchtige Grundierung nach .Golden
Delicious"-Apfel. Wieder ,vanillig™
und betont siiff am Gaumen; Honig-
melone und mifiig saure Grapefruit
gesellen sich zum hellfruchtigen
Herz aus Apfel. www.pfanner.at

Satte Frucht
PAGO BIO APFEL: Die Option
fiir ,Apfel aufg'spriczt”

Siifi-saures Duftbild, das die Apfel
um Himbeere, Grapefruit und ein
Alzerl Zimt erweitert, Schmelziges
Mundgefiihl nach Gelbem Apfel,
in das sich bei diesem sehr reifen
Charakter auch Benanenmark
mengt. Die Saure bleibt dagegen
dezent im Hintergrund.
www.eckes-granini.com

{ SIEGER }
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Tafel-Obst

KOHL GRAND CRU BERG-

APFELSAFT WINTERCALVILLE:

Reinsortig und eigenstindig zu

OGZ-Gold

Eigenstdndig schon im Duft, der

an Pale Ale, Roggenbrot, aber auch
| Eichenfass erinnert. Herrliches

Sdurespiel (, Salzzitrone”), das

Lust auf den ndchsten Schluck

macht. . Nichts fiir Obi-Trinker,

sondern wertige Wein-Alternative”,

lobt die OGZ-Runde.

www.kohl.bz.it

Griiner Riese

GRAPOS GRAPI APFEL TRUB:
Herh-frisch flir den gastronomi-
schen Alltag

An ,Saure Apfelringe " erinnert der
ausgeprdgte ,Granny Smith“-Geruch,
der auch an Mandelmilch und Wil-
liamsbirne anstafit. Auch im Mundge-

i fiikl Anklang an siiffe Birne, aber auch

Zitronenzesten und etwas Gerbstoff,

der fiir einen langen Abgang sorgt.
WWW.Grapos.com

¢ SIEGER !

Fruchtgenuss-Recht
GRAPOS GRAP|I APFEL: Alles da
bei diesem .goldenen” Saft!
Frischer Apfel (.wie ein Kronprinz
Rudolf! “), dabei auch traubig und
mit leichtem Muskatton. Sture ist
knackig wie bei einem Strudelapfel,
wanimierende Adstringenz”, so die
OWGZ-Runde. Bei aller Siifle eine tolle
Balance, vor allem als ,Obi g'spritzt”.
WWW.ra pos.com
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Heifler Messe-Herbst

Wedl lidt zu seinen Hausmessen, und Transgourmet |
bittet zur digitalen Messeplattform ,Nex"

Hardelshaus Wed|

Das Handelshaus Wedl hat gemeinsam mit externen Experten filr Messe-Veranstaltungen
ein umtangreiches Covid-19-Préventionskonzept erstellt.,
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en Aufrakt bilden die beiden
DW:d]-Hausm:ﬁsen flir Tirol
und Vorarlberg sowie filr Salz-
burg: Vom 15. bis 17. September wer-
den die Hallen des Ferry Porsche
Congress Centers zum Treffpunkt

der Salzburger Gastronomie.
Teat: Alexan-de__rlii-rilil-t-ng

Unter umfassenden Covid-19-5i-
cherheitsmafinahmen, die mit exter-
nen Experten erstellt wurden (siehe
unten), prasentiert das Handelshaus
Wedl tiglich von 9 bis 18 Uhr sein
Sortiment und sorgt dariiber hin-
aus filr ein sehemswertes Rahmen-
programm - mit Aktionspreisen,
Maturalrabatten und einem grofien
Wintereindecker-Gewinnspiel.

Eine Woche spiter, am 21. und
22. September, prasentiert sich das
Handelshaus Wedl in der Messe
Innshruck. Uber 50 namhafte Aus-
steller sowie die Wedl-Genusswel-
ten informieren iiber Produkte und
bieten Verkostungen an.

Wedls Priventionskonzept

Meben den geltenden gesetzlichen
Vorgaben setzt das Handelshaus auf
zusitzliche Maftnahmen. Darunter
fillt die Registrierung aller Perso-
nen, die sich auf dem Messegelin-
de aufhalten oder die Bereitstellung

von ausreichend vielen Desinfekti-
cnsmiglichkeiten. Zudem werden
die einzelnen Stinde der Aussteller
groliziigig aufgeteilt, um den not-
wendigen Abstand einhalten zu
kiinnen.

In Bereichen, wo dieser nicht
eingehalten werden kann, gilt die
Mund-Nasen-Schutz-Pflicht. Wei-
tere Mafinahmen werden laufend
mit externen Experten abgespro-
chen und gemeinsam entwickelt.
Alle Infos zu den beiden Hausmes-
sen des Handelshauses Wedl unter
www.wedl.com/messe

Multichannel-Messe

Gastro-Grofthdndler Transgouwrmet
schligt messemifig einen neuen
Weg ein: Ende September startet
die Multichannelmesse NEX. Vormn
27. September bis 3. Oktober wird
daz Unternehmen auf einer eigens
geschaffenen Onlineplattform Neu-
igheiten und Trends virtuell prasen-
tieren; zeitgleich finden an zweien
dieser Tage — namlich am 28. und
29, September — reale Aktivititen
in den 13 Transgourmet-Standor-
ten statt. Die Durchfiihrung findet
vorbehaltlich aller akiuell giiltigen
behardlichen und gesetzlichen Vor-
gaben statt. Infos:
nex.transgourmet.at




