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INTERGASTRA 2024: Fachwissen
trifft auf Kreativitat

uf der INTERGASTRA er-

wartet die Besucher im Fe-
bruar 2024 in Stuttgart wieder
die ganze Welt der Gastlichkeit.
Wie gewohnt ist die Fachmesse
breit aufgestellt und lasst sich in
Themenschwerpunkte wie Am-
biente und Ausstattung, Dienst-
leistungen und IT, Getranke und
Kaffee, Kiichentechnik und Food
zusammenfassen. Neu ist der
Fokusbereich Vending, powe-
red by VendCon, bei dem Auto-
matenlosungen flr Gastrono-
mie und Hotellerie vorgestellt
werden. Neben den Prasentationen der
teilnehmenden Unternehmen, kénnen
sich die Besucher auch wieder auf ein
umfangreiches Rahmenprogramm mit
spannenden Talkrunden, informativen
Vortragen und Seminaren sowie inter-

aktiven Workshops und Sonderschau-
en freuen. Dartiber hinaus laden die un-
terschiedlichsten Wettbewerbe (z. B. die
IKA/Olympiade der Kéche) zum Mitfie-
bern ein.
www.messe-stuttgart.de/intergastra

Patissier des Jahres

G ault &Millau kiihrte den Patissier des
Jahres: Der Chefpatissier des Res-
taurants ,Zur goldenen Birn“ (hochs-
ter Neueinstieg mit vier Hauben) weif’
ganze Ments aus Desserts zu gestal-
ten, ohne dass dem Gast etwas fehlt. Jan
Eggers hat Harmonien ebenso im Grift
wie Dissonanzen und tiberrascht mit je-
dem Gang. Die Gerichte spielen mit al-
lem, was Gaumen und Zunge wahrneh-
men koénnen. Und das sind neben Siife

eben auch noch eine ganze Reihe ande-
rer Empfindungen. Also gab es Ganse-
leber mit Kapuzinerbliiten oder Marille
mit Kalamata-Oliven und Bergheu. Au-
flerdem — und das ist einer der Haupt-
grunde fir die Entscheidung — ist er
der Initiator und Griinder der ,Kaiser-
schmarrn Elite”, einer Patissier-Vereini-
gung, die sich zum Ziel gesetzt hat, ge-
meinsam noch besser zu werden.
www.gaultmillau.at
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Gra

SOF T DRMM’S

EIN MIT DEM
OSTERREICHISCHEN STAATSWAPPEN
AUSGEZEICHNETES UNTERNEHMEN

www.grapos.com
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Der 6kologische FuBabdruck
aller Grapos Getréinke
ist um 90% kleiner als der
konventioneller Portionsflaschen.

{evaluiert durch die Technische Universitét Graz )
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siure, Zucker, Mineralstoffe, Vitamine,
Aromen, Fruchtkonzentrat, Sufdstof-
fe und weitere Zutaten konnen je nach
Produkt variieren. Auch Chinin und Cof-
fein konnen Erfrischungsgetranken zu-
gesetzt werden. Steht auf einem Pro-
dukt ,zuckerarm", jkalorienarm®, ,ohne
Zuckerzusatz” oder ,energiereduziert”,
so miissen auch die geltenden Bestim-
mungen und Vorgaben eingehalten
werden. Auch Energy Drinks sind Soft-
drinks. Seit Markteinfithrung entspricht
der Getranketyp ,Energy Drink” einem
standardisierten bzw. der allgemeinen
Verbrauchererwartung entsprechen-
den Geschmack.

Besonders innovative und kreative Pro-
dukte von regionalen Produzenten sor-
gen fiir frischen Wind in den Getran-
kekarten und fiir Begeisterung bei den
Gasten - und auch vegane Produkte
werden immer mehr nachgefragt. Aber
Softdrinks sind doch vegan, oder? Nicht

alle. Denn in Limonaden konnen auch
tierische Inhaltsstoffe wie beispielswei-
se Molkepulver enthalten sein. Auch
beim Herstellungsprozess kann es un-
vegan zugehen, namlich wenn Gelatine,
die aus Gefliigel-, Fisch-, Rinder- oder
Schweinebestandteilen hergestellt wird,
zum Kldren von Fruchtsaftgetranken,
Nektar, Saften und auch Limonaden
verwendet wird. Die Gelatine als Hilfs-
stoff bei der Produktion muss nicht als
Inhaltsstoff auf der Verpackung ausge-
wiesen werden. Bei veganen Softdrinks
und Fruchtsaften wird auf tierische Ge-
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latine verzichtet und stattdessen auf
pflanzliche Alternativen gesetzt. Um
sicher zu gehen, dass ein Getrank ve-
gan ist, sollte auf eine vegane Kenn-
zeichnung geachtet werden. Nur so
kann veganer Genuss zu 100 % garan-
tiert werden. Tipp: Bereits bei der Be-
stellung achten viele Giste auf eine ve-
gane Kennzeichnung. Kommunizieren
Sie nicht nur lhre veganen Speisen be-
reits auf der Karte, sondern auch die Ge-
tranke — das erleichtet den Service und
Thre veganen Gaste freuen sich mit Si-
cherheit.

rapos, mit einer beeindruckenden

60-jahrigen Geschichte als verlass-
licher Partner im Bereich des profes-
sionellen Getrankeausschanks, hat sich
kontinuierlich auf die Perfektionierung
des Postmix-Systems fokussiert. Das
Unternehmen bietet nicht nur Schank-
technik und Konzentrate hochster
Qualitit an, sondern auch einen um-
fassenden Service, der Gastronomen
Zeit und Aufwand spart. Die 6kologi-
schen und 6konomischen Vorteile des
Offenausschanks stehen dabei im Mit-
telpunkt. Durch die langjahrige Erfah-
rung im Bereich der Postmix-Techno-
logie kann Grapos individuell auf jede
Art von Betrieb eingehen. Die Schank-
anlagen der hauseigenen Marke Schan-
komat, von analogen Schankgerdten
bis zu digitalen High-Tech-Losungen,
sind stets auf dem neuesten Stand der
Technik und zeichnen sich durch an-
sprechendes Design aus. Was den 6ko-

logischen Fuflabdruck
betrifft, setzt Grapos
auf Nachhaltigkeit
und Umweltvertrag-
lichkeit. Die geliefer-
ten Postmix-Konzen-
trate in 100 Prozent
recyclebaren 10 kg
Bag-in-Boxen sind
duferst ergiebig. Mo-
dernste Produktions-
methoden und Abfiill-
anlagen sorgen dafiir,
dass die CO,-Belas-
tung und der dkologi-
sche FufSabdruck im
Vergleich zu konven-
tionellen Portionsflaschen um beein-
druckende 90 Prozent reduziert sind
— eine Erkenntnis, die durch eine Stu-
die der TU-Graz bestatigt wurde. Inno-
vation, Effizienz und Nachhaltigkeit —
Grapos und Schankomat prasentieren

sich als wegweisende Partner fur Gas-
tronomen, die nicht nur auf erstklassi-
ge Qualitdt, sondern auch auf eine um-
weltbewusste Geschiftsfithrung setzen
mochten.

oto: Yulia_Davidovich
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