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INTERNORGA 2024

ie INTERNORGA, die internationale

Leitmesse fiir den gesamten Aufder-
Haus-Markt, ist eine Messe mit Mehr-
wert. Dieses [ahr erwartet Interessierte
noch mehr Vielfalt, noch mehr Inspirati-
on, noch mehr Netzwerkmaglichkeiten,
um die aktuellen Herausforderungen der
Branche gemeinsam zu meistern. Vom 8.
bis 12. Marz 2024 in Hamburg kann man
fir fiinf Tage den Trend-Inkubator und
ultimativen Treffpunkt der Branche live
erleben. Denkanstofie flir das eigene Ge-

AB HOF 2024

Von 8. bis 11. Marz 2024 findet in Wie-
selburg bereits zum 29. Mal die AB HOF-
Messe statt, ein zentrales Ereignis fur
die landwirtschaftliche Direktvermark-
tung und Genusskultur. Diese Messe
stellt eine Plattform dar, auf der neue
Trends und innovative Ansdtze fur die
bauerliche Direktvermarktung prasen-
tiert werden. Dazu gehoren fortschrittli-
che Verarbeitungstechnologien und ori-
ginelle Verpackungslosungen. Im Fokus
stehen Fleisch- und Milchverarbeitung

schift. Dabei ist u. a. die INTERNORGA
Open Stage: Der Place to be, wenn es um
aktuelle Themen geht, die die Branche
bewegen. Erfrischende Impulse fiir den
Aufler-Haus-Markt liefert dartiber hi-
naus die Trendforscherin Karin Tischer
(food + more, Kaarst), die interessante
Einblicke in internationale Gastro- und
Foodtrends gibt. Besonders im Blick: Das
Thema Kiinstliche Intelligenz gewinnt an
Bedeutung im AufSer-Haus-Markt.
www.internorga.com

sowie der Nutzen von Social Media fiir
die Direktvermarktung. Ein Highlight
ist die Prasentation von Selbstbedie-
nungsldden. Das Begleitprogramm mit
Workshops und der Steirerabend mit
Live-Musik bereichert das Messeerleb-
nis. Hohepunkte sind zudem die Preis-
verleihungen der Produktpramierun-
gen wie ,Das goldene Stamperl” oder
Speck- Kaiser” und die Kandidatensu-
che fiir die TV-Show ,Bauer sucht Frau”.

www.abhof.com

Foto Michael Schafranek
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Das Fruhstlck ist ein wichtiges Instrument zur Kundenbindung. Fiir viele Gaste ist es die
letzte Station im Hotel vor dem Check out - und bleibt, nachhaltig in Erinnerung.

it GrapiSan Friihstiicksgetrinken
M von Grapos versorgt man Giste

mit einer herrlichen Auswahl. Egal,
ob am Friihstiicks- oder Seminarbuffet.
Grapos bietet mit seinem durchdachten
Offenausschank-System flexible Syste-
me flir jeden dieser Bereiche. Der steiri-
sche Postmix-Spezialist entwickelt be-
reits seit Jahrzehnten eigene Getrinke
und Schankgerite fiir die Gastronomie
und weif daher, woraufes ankommt. , Die
Stand-alone-Ausschankgerite kénnen
fix montiert werden — wer eine flexiblere
Losung benotigt, kann die mobilen Geri-
te nutzen. Die Bedienung der Schankge-
rate ist einfach — anstecken, einschalten
und fertig. Alle Gerite enthalten eine in-
tegrierte Reinigungsfunktion, um die
perfekte Hygiene zu garantieren®, so Ge-
schéftsfiihrer KR Wolfgang Zmugg.

Die Friihstiicksgetrinke der Produkt-
linie GrapiSan wurden speziell fiir den

Frihstiicks-, Wellness- und Seminar-
betrieb entwickelt und bieten als Func-
tional Drinks das gewisse Plus fiir an-
spruchsvolle Gaste.

Bei neun verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen der Friihstiicks-
linie von GrapiSan, die wichtige Vita-
mine wie Vitamin C, B3, BS, E, A u. v.
m. enthalt, ist fiir jeden etwas dabei:
Angefangen bei den Klassikern Oran-
ge, ACE-Multivitamin und Apfel er-
frischen die Sorten Pfirsich-Karot-
te, Johannisbeere, Cranberry, Ananas,
Beerenmix und Apfel triib. Ein erfri-
schendes Extra bringt das Eiswasser —
egal, ob pur oder zum Mischen. Die Ge-
tranke sind vitaminreich, kalorienarm
und enthalten keinen zugesetzten Zu-
cker. Und sie sind unerreicht nachhal-
tig und klimaschonend.

Alle Postmix-Sirupe werden in prak-
tischen Bag-in-Boxen geliefert. Diese
sind mit einer Anschlussvorrichtung

fiir die Schankanlage ausgestattet und
daher einfach in der Handhabung. Die
Bag-in-Boxen gibt es in verschiedenen
GrofSen und lassen sich bei der Lagerung
platzsparend tibereinanderstapeln. Eine
Kihlung der Sirupe ist nicht notwen-
dig, das Getrank wird beim Zapfen in
der Schankanlage frisch gekiihlt. Dieser
Faktor wirkt sich positiv auf die Ener-
giebilanz aus: Mit den Offenausschank-
Systemen von Grapos spart der Gastro-
nom bis zu 40 Prozent an Energie bei der
Getrankekiihlung.

Der gesamte Offenausschank und
auch die Produktionsmethoden stehen
bei Grapos ganz im Zeichen der Nach-
haltigkeit. Die Bag-In-Boxen werden
zu 100 Prozent recycelt — das ist gut fiir
die Umwelt. Es fallen 90 Prozent weni-
ger CO,-Belastung als bei konventionel-
len Portionsflaschen an. Und auch der
kologische Fuftabdruck ist um 90 Pro-
zent kleiner — das wurde durch eine Stu-
die der TU Graz bewiesen.
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