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Handwerk im Mittelpunkt

om 9. bis 13. November 2024

wird Salzburg erneut zum
Zentrum der Gastronomie-
und Hotelleriebranche. Die ,Al-
les fiir den Gast” legt in diesem
Jahr den Folus auf das Hand-
werk und zeigt, wie Tradition
und Innovation harmonisch
zusammenfliefRen. Besucher
dirfen sich auf ein Programm
mit zahlreichen Attraktionen
freuen. In der ,No & Low"-Area
konnen alkoholfreie und alko-
holreduzierte Getranke erkun-
det werden, wahrend der , Aus-
trian Bartender Award" talentierten
Bartendern die Chance bietet, ihr Kon-
nen zu prasentieren. Zudem steht der
Patisserie-Wettbewerb ,Compote Com-
plot” im Zeichen der stifien Kunst und
wichtige Zukunftsthemen wie Digitali-

sierung und Nachhaltigkeit werden auf
der Gastro Circle Biihne behandelt. Den
krénenden Abschluss bildet die Verlei-
hung des ,TOP50 Hoteliers Osterreich*-
Awards.

www.gastmesse.at

Qualitat statt Quantitat

D ie Hotel Tours im Rahmen der Mes-
se ,Hotel" in Bozen bieten die Mog-
lichkeit, finf herausragende Best Prac-
tices nachhaltiger Hotelarchitektur zu
entdecken. Besucher konnen Tickets
erwerben, um beeindruckende Ho-
tels zu besichtigen, die sich durch 100
Prozent nachhaltige Architektur aus-
zeichnen. Angesichts der Herausfor-
derungen der Klimakrise ist es wichtig,
bestehende Gebdude zu erhalten und
nachhaltige Losungen zu entwickeln.

Diese Hauser wurden mit Sorgfalt von
ihren Eigentiimern um- und weiterge-
baut, um einen direkten Bezug zur Be-
volkerung herzustellen. Sie fungieren
als soziale Treffpunkte und bereichern
das Leben der Bewohner. Die Touren
zeigen, wie die Hotels durch kreative
Anpassungen nicht nur den Bedtirfnis-
sen der Gaste gerecht werden, sondern
auch einen Mehrwert fir die Gemein-
schaft bieten.

www.fierabolzano.it

Foto FRB Media

Foto: Marco Parisi - www.marcoparisi. net
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Hochstleistungen der heimischen Weinkultur

m 23. September 2024 verwandelte

sich die ,Wolke 19“ im Wiener Ares
Tower in ein Zentrum der 6sterreichi-
schen Weinkultur, als sich die Creme
de la Creme der Branche versammelte,
um die Preistrdger des VINEUS Wine
Awards gebiihrend zu feiern. Verlie-
hen von Transgourmet, dem fiihren-
den Gastronomie-Grof3hindler Oster-
reichs, wiirdigt dieser prestigetrichtige
Preis die Leistungen von Winzern, Som-
meliers und Betrieben, die durch ihr un-
ermudliches Engagement die heimische
Weinkultur lebendig halten.

Unter den Ausgezeichneten wurde
Stefan Gilg vom Weingut Gilg als ,New-
comer Winzer des Jahres” gefeiert. Sei-
ne Weine, insbesondere der Gelbe Mus-
kateller 2022, bestechen durch eine ,be-
sondere Trinkfreudigkeit* Moritz Huth

& Effizienz

Seit mehr als 60 Jahren hat sich das 6s-
terreichische Unternehmen Grapos
auf die klimaschonende und energiespa-
rende Postmix-Technologie spezialisiert.
Heute ist Grapos europaweit fithrend in
diesem Segment. Auch die passenden
Ausschankgerite in unterschiedlichen
Ausfiihrungen werden bei Grapos ent-

wickelt und gebaut. So sind Getrinke -

und Technik perfekt aufeinander abge-
stimmt, das regelmafige Service wird bei
der Getrdnkelieferung durch qualifizier-
te regionale Grapos-Profis durchgefiihrt.

Das Grapos

Getranke-Aussschanksystem
Alle Getranke werden als Konzentrat ge-
liefert und zwar in nachhaltigen Bag-
in-Boxen. Das Konzentrat wird direkt
in der Zapfanlage mit Wasser - und fiir
sprudelnde Getranke mit CO, - versetzt.
Eine 10kg Bag-in-Box entspricht ca. 12
Getrankekisten mit den tiblichen 0,2 |
Flaschen. Die Gerite der Grapos-Marke

aus Wien, der als
,2Newcomer Somme-
lier” ausgezeichnet
wurde, beeindruck-
te die Jury mit seiner
bemerkenswerten
Fahigkeit, die kom-
plexe Welt des Weins
trotz seiner Blindheit
meisterhaft zu er-
fassen. Fur das ,Ge-
nuss-Erlebnis am
Weingut” wurde die
Familie Tschermo-
negg geehrt, deren Weingut nicht nur
mit atemberaubenden Panoramaaus-
blicken, sondern auch mit aromatisch
ausdrucksstarken Weinen glinzt. Den
Lebenswerk-Preis erhielt Willi Sattler
vom Sattlerhof, ein Pionier des biodyna-

Schankomat reichen von analogen Zapf-
gerdten bis hin zu digitalen High-Tech-
Wundern. Von Selfservice bis zu vernetz-
ten Systemen, die mehrere Gerite zentral
steuern kénnen, wird fiir jeden Betrieb
ein individuelles Konzept entwickelt.
Auch die Produktionsmethode und mo-

mischen Weinbaus. Der VINEUS Wine
Award bleibt somit ein fester Bestand-
teil der Osterreichischen Weinkultur
und wiirdigt die Leidenschaft und In-
novation der Branche.
www.transgourmet.at

Foto: Grapos

dernste Abflillanlagen fiihren dazu, dass
im Vergleich zu konventionellen Porti-
onsflaschen der 6kologische FufRabdruck
sowie die CO,-Belastung bei Grapos-Ge-
tranken um 90% kleiner ist als der einer
konventionellen Portionsflasche.
WWW.grapos.com

Foto: Mila Zytka fur Transgourmet
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