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Uber 60 Jahre alt und noch immer elegant: Das erste Zapfgerit aus dem Jahr
1963 ziert heute die Lobby des Unternehmens.
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eit mehr als 60 Jahren hat sich

das dsterreichische Unternehmen

Grapos auf die klimaschonende
und energiesparende Postmix-Technolo-
gie spezialisiert. Heute ist Grapos europa-
weit flhrend in diesem Segment. Auch die
passenden Zapfgeréte in unterschiedlichen
Ausfiihrungen und Dimensionen werden
bei Grapos entwickelt und gebaut. So sind
Getrénke und Technik perfekt aufeinander
abgestimmt, der Service wird bei der Ge-
trankelieferung regelmaBig durch quali-
fizierte regionale Grapos-Profis durch-
geflhrt.

Das Getrdnke-Ausschanksystem

Alle Getranke werden als Konzentrat gelie-
fert — und zwar in handlichen stapelbaren
und ungekihlt lagerbaren Bag-in-Boxen.
Das sind Kunststoffbeutel, die mit einem
Anschlussstiick filr die Zapfanlage ver-
sehen und von stabilen Kartons umhdillt
sind. Natirlich sind sowohl die Kunststoff-
beutel als auch die Kartons zu 100 Prozent
recyclebar.



Das Konzentrat wird direkt in der Zapfan-
lage mit Wasser — und flr sprudelnde Ge-
trénke mit CO, - versetzt. Dort findet auch
die Kihlung statt, so kommen alle Getrén-
ke frisch gezapft und perfekt gekihlt ins
Glas oder in die mitgebrachte Trinkflasche.
Eine 10-kg-Bag-in-Box entspricht ca. zwolf
Getrankekisten mit den Gblichen 0,2-I-Fla-
schen. So spart man Lagerkapazitat, hat
keine Leergebinde zu lagern und muss
nicht Tonnen an Wasser von einen zum an-
deren Ort transportieren.

Die Ausschanktechnik

Die Gerate der Grapos-Marke Schankomat
reichen von analogen Zapfgeraten bis hin
zu digitalen High-Tech-Wundern. Von Self-
service bis zu vernetzten Systemen, die
mehrere Gerate zentral steuern und ab-
rechnen kénnen, wird fiir jeden Betrieb ein
individuelles Konzept entwickelt.

So stehen auch Ausschankgerate zur Ver-
fugung, die mit Sensoren ausgestattet
beriihrungslos und damit hygienisch zu
bedienen sind. Das bringt im SB-Getranke-

ausschank zusétzliche Sicherheit und
durch eine integrierte Selbstreinigung ist
die Pflege schnell erledigt. Alle Gerate sind
auf Wunsch mit Token oder Minzen fir die
Selbstbedienung ausgestattet.

Der Einsatz von Computerschankanlagen
bringt vor allem fur gréBere Betrieben viele
Vorteile. Diese vernetzen den Offenaus-
schank von alkoholfreien Getranken, eben-
so wie Spirituosen, Bier und Wein bis zum
Kaffee und schaffen so ein ideales Kont-
rollsystem. Die Endabrechnung inklusive
Lagerstand erledigt sich quasi per Knopf-
druck. Wahrend der Offnungszeiten kann
kein Produkt leer gezapft werden, da die
Getréanke mit automatischen Wechslern an
ein Zentrallager angeschlossen sind. Das
Lager kommt ohne Kihlung aus, da diese
direkt wahrend des Zapfvorgangs im Gerat
stattfindet.

Die Bag-in-Box

.Perfekte Logistik ist in der Gemeinschafts-
verpflegung extrem wichtig und die ga-
rantieren wir unseren GroBkunden in ganz

UNSER BRANCHENMACHER:

Wolfgang Zmugg iibernahm im Jahr 1982 einen kleinen
wHinterhofbetrieb” in Graz und baute das Unternehmen zum
filhrenden Postmix-Hersteller Europas aus.

,Wir haben uns von Anfang an auf den professionellen Getrénkeaus-
schank konzentriert und sind iiber die Jahre langsam, aber stetig
gewachsen®, erinnert sich Wolfgang Zmugg riickblickend.

Das Thema Effizienz hat den umtriebigen Unternehmer schon lange
interessiert und so entwickelte er mit seinem Team immer komple-
xere Zapfsysteme, die jedoch in der Anwendung fir den User un-
kompliziert und intuitiv zu bedienen sind. In der Kombination mit den
Grapos-Konzentraten und einem perfekten System an Service-Part-
nern ist das die Basis des Erfolgs.

Eine Kombination von Tradition und Innovation bezeichnet der Unter-
nehmer als sein Erfolgsrezept.

LFriiher wurde die Postmix-Technologie eher beldchelt, erinnert
ser sich. ,Als die Klimakrise ein Thema wurde, wurde es fiir uns zu
einem Herzensprojekt, das nachhaltige Postmix-Getrankesystem fiir
die Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung attraktiver zu ge-
stalten. Unsere umfangreiche Produktpalette zielt auBerdem darauf ab, Top-Qualitat mit wenig Personalaufwand zu bieten."

Dass es Wolfgang Zmugg ernst ist mit dem Umweltgedanken, zeigt auch die begriinte Fassade seines Unternehmens. ,,Das haben
wir wahrend der Pandemie selbst gebaut. Ich dachte, wer komplizierte Schanksysteme entwickeln kann, sollte auch mit einer
automatisierten Bewasserung der Fassadenbegriinung klarkommen — es hat geklappt.*

ANZEIGE

Wolfgang Zmugg

Europa. Mit unseren Bag-in-Boxen ist das
Lager immer aufgerdumt und Ubersichtlich.
Sie brauchen keine Kihlraume mehr fir die
Getrankelagerung und keine Lagerkapazi-
tat fir Leergebinde. Allein dadurch kénnen
unsere Kunden ihre Energiekosten senken.
Bis zu 40 Prozent Kiihlenergie kénnen
durch unsere Grapos-Postmix-Technolo-
gie eingespart werden und der okologische
FuBabdruck der Getranke ist unerreicht
klein“, erklart Grapos-Geschaftsfihrer
Wolfgang Zmugg.

Beitrag zum Nachhaltigkeitsbericht
Auch die Produktionsmethode und mo-
dernste Abflllanlagen flhren dazu, dass
der okologische FuBabdruck sowie die
CO,-Belastung bei Grapos-Getranken um
90 Prozent kleiner ist als der einer kon-
ventionellen Portionsflasche. Das wur-
de durch eine Studie der Technischen
Universitat Graz belegt, die nach der
SPI-Methode (Sustainable-Process) den
gesamten Produktionsprozess miteinbe-
zogen hat.
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