Nach einem umsatzstarken
Sommer folgt die nachste
Krise. Energiesparen ist
das Gebot der Wintersaison.
Und als ob das nicht genug
ware, fehlt es auch noch an
Mitarbeitenden. Jetzt gilt
es, noch besser zu planen
und alle Vorgange auf
Effizienz zu Uberprifen.

-nergie sparen

»Die Gastronomiebranche lebt von Flexibilitit und kreativen
Képfen®, meint Grapos Geschiftsfiihrer Wolfgang Zmugg, ,daher

werden die meisten Unternehmen einen Weg finden. Ich bin
sicher, gerade wer in der Krise am Ball bleibt, wird langfristig
profitieren. Mit unserem ausgetiiftelten Postmix-Getrinkekonzept
kann man hier einige Fliegen mit einer Klappe schlagen.®
Alkoholfreie Getrinke bleiben in der Gastronomie ein wesent-
licher Faktor: Sie sind bei den Gisten beliebt und bringen viel

Grapos Geschéftsfithrer Wolfgang Zmugg
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Umsatz. Der Getrinkeausschank ist jedoch oft mit grofem Auf-
wand verbunden, denn die Logistik rand um Transport, Lagerung
und gutes Zeitmanagement beim Ausschank sind eine Heraus-
forderung — und personalintensiv. Zugleich wiinschen sich die
Giste immer mehr Abwechslung. Auf diese Anforderungen hat
sich Grapos spezialisiert: ,Bei uns bekommt man alles aus einer
Hand. Moderne Schankgerite, viele verschiedene Sirupe und ein
umfangreiches Servicepaket*, erklirt Wolfgang Zmugg,

Dass man mit einem gut eingestc[ltcn
Postmix-Getrinkeausschanksystem von
Grapos bis zu 40 % an Kiihlenergie cin-
spart, hat die Technische Universitit Graz
schon vor Jahren in einer Studie belege.

Die Schankanlagen der hauseigenen
Marke Schankomat sind stets ,,State of the
Art", modern und formschén,

Gut durchdachte Konzepte

»Nicht jedes Unternehmen ist gleich,
deshalb haben wir uns fiir jeden Bereich
etwas tiberlegt. Dabei sind Konzepte fiir
Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschafts-
verpflegung sowie Streetfood- und Event-
gastronomie entstanden®, sagt Wolfgang
Zmugg. Im Mittelpunke steht immer
ansprechender Offenausschank, der fiir
den Gastronomen praktikabel ist und den
Gisten eine geschmackvolle Erfrischung




bietet. Dabei werden unterschiedliche Bediirfnisse bedacht und
die Funktionen angepasst: In das Schanksystem integrierte Kithl-
gerite, vorprogrammierbare Portionierungen und vorabfiillbare
Frischeflaschen zum Mitnehmen. Fiir das Buffet gibt es exklusives
Design und erstklassige BIO-Qualitit oder zuckerreduzierte Frith-

stiicksgetrinke.

Getranke in Premiumaqualitat

Bei 150 Sirupaufbereitungen ist buchstiblich fir jeden das
passende Produkt dabei. In der Hotellerie sind die Getrinke der
Brooklyn-Linie besonders beliebe. Bieten sie doch das spezielle
Extra. Hier kénnen alle Sorten direke an der Schankanlage ent-
weder als stilles oder als prickelndes Getrink gezapft werden. Fiir
den Friihstiicks- und Seminarbereich stehen Stand-alone-Aus-
schankgerate zum Selberzapfen bereit, die auch mit 100 % reinen
BIO-Siften befiillt werden kénnen. Die Getrinke sind vegan, frei
von Allergenen und sind immer hygienisch frisch und gekiihlt.

Nachhaltig & intelligent

Das Thema Nachhaltigkeit ist fiir Wolfgang Zmugg seit vielen
Jahren ein Herzensprojekt: »Bei Nachhaltigkeit geht es fir mich
unter anderem darum, Zutaten dort regional zu bezichen, wo es
Sinn macht, und im Herstellungsprozess auf energiceffiziente
Systeme zu achten. Auch Verpackung, Transport sowie Lagerung
spiclen eine grofie Rolle. Damit kénnen auch unsere Kunden cinen
Beitrag zum Klima leisten und dabei ihren Getrinkeausschank

Ronnefeldt hat Nachwuchs bekommen

Aufgrund der grofien Nachfrage im vergangenen Jahr
wurde die 100 % bio und vegane Kollektion, die bis dato
aus 8 Sorten bestand, um vier weitere Trendsorten
erganzt: ein schwarzer Tee Himalayan Heaven von den
wunderbaren Hangen des Himalaya, ein aromatisierter
griiner Tee Lemon Green, eine bunte Mischung Krauter-
tee Mountain High und eine Verbenen-Mischung, der
Geheimtipp aus Frankreich, komponiert mit Rosmarin
und Lavendelbliiten.
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professionalisieren — was im Endeffekt auch Kosten spart.
Grapos setzt schon von Beginn an auf nachhaltige Systeme: So
sind zum Beispiel die Bag-in-Boxen zu 100 % recycelbar und auch
die Produktionsmethoden und modernste Abfiillanlagen fithren
dazu, dass im Vergleich zu konventionellen Portionsflaschen die
CO,-Belastung sowie der dkologische Fuffabdruck um 90 % kleiner
ist. Das wurde ebenfalls von der Studie der TU Graz bestitigt.

Kostliche Genuss-0Ole

Wunderkern heifit die neue Gourmetlinie mit Sitz in Wien
und eigener Produktion am Rande der Wachau. Die drei
einzigartig schmackhaften Genuss-Ole und die wunder-
bare Schoko Kern Creme von Wunderkern werden aus
einem lang vergessenen Naturrohstoff geschaffen. Die
natirlichen und hochst umweltschonenden Genuss-
Lebensmittel bestehen rein aus Obstkernen der Marille,
Kirsche und Zwetschke und retten eine eigentlich ver-
schwendete Ressource der Obsternte.
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